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กรีนพีซได้ดำ�เนินการรณรงค์ในระดับสากลเพ่ือ
ขับเคลื่อนอุตสาหกรรมปลาทูน่าให้ใช้วัตถุดิบที่
เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อมและมีความรับผิดชอบ
ทางสังคมเพิ่มขึ้น 

ข้อมูลสรุป

ที่ผ่านมา กรีนพีซได้จัดอันดับความยั่งยืนของบริษัท
ผลิตปลาทูน่ากระป๋องในประเทศต่าง ๆ ได้แก่ ออสเตรเลีย 
สหรฐัอเมรกิา สหราชอาณาจกัร  และแคนาดา สำ�หรบัภมูภิาค
เอเชียตะวันออกเฉียงใต้ ซึ่งเป็นแหล่งส่งออกผลิตภัณฑ์
ปลาทูน่าหลักไปทั่วโลก เรามุ่งหวังให้อุตสาหกรรมปลาทูน่า
เปล่ียนแปลงมุมมองต่อผู้บริโภคในภูมิภาคน้ี เราเช่ือว่า ผูบ้รโิภค
ในภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ควรมีทางเลือกที่เหมือน
กบัผูบ้รโิภคในกลุม่ประเทศสหภาพยโุรปและทวปีอเมรกิาเหนอื 
ในการเลือกซื้อปลาทูน่ากระป๋องจากซุปเปอร์มาร์เก็ตใกล้
บา้นทีม่าจากการจบัปลาดว้ยวธิทีีร่บัผดิชอบ กรนีพซี เอเชยี
ตะวันออกเฉียงใต้ สนับสนุนให้ผู้ผลิตปลาทูน่ากระป๋องและ
แบรนดต์า่ง ๆ  พฒันาระบบการตรวจสอบยอ้นกลบัทีเ่ชือ่ถอื
ได ้ เพือ่พลกิโฉมการจดัหาแหลง่ปลาทนูา่ทีย่ัง่ยนืและเปน็มติร
กับแรงงานในอุตสาหกรรม ที่สำ�คญัผูบ้ริโภคจะสามารถเข้า
ถึงข้อมูลการผลิตตลอดห่วงโซ่การผลิตได้

รายงานการจัดอันดับความย่ังยืนฉบับน้ี จัดทำ�ข้ึนในช่วงเวลาที่
สตอ็กปลาทนูา่ทัว่โลกประสบกบัความกดดนัอยา่งรนุแรงจาก
การทำ�ประมงทำ�ลายลา้งและการทำ�ประมงเกนิขนาด แรงงาน
บงัคบับนเรอืประมงและการละเมิดสทิธมินุษยชนเปน็ปญัหาที่
รา้ยแรงบนเรอืประมงนอกน่านน้ำ�ทีพ่บเจอได้ในทกุมุมโลก ดัง
น้ัน จงึจำ�เปน็ตอ้งปกปอ้งมหาสมุทรของเรา โดยอตุสาหกรรม
การทำ�ประมงปลาทนูา่และการแปรรปูผลติภณัฑป์ลาทนูา่เปน็
ส่วนสำ�คัญที่จะช่วยให้การรณรงค์ครั้งนี้ประสบความสำ�เร็จ

รายงานฉบับน้ีเป็นรายงานการจัดอันดับความยั่งยืนของ
ผลิตภัณฑ์ปลาทูน่ากระป๋องโดยกรีนพีซ เอเชียตะวันออกเฉียงใต้ 
ฉบับที ่3 เราได้ประเมินบริษัทปลาทูนา่กระปอ๋งในประเทศไทย 
9 แบรนด์ อินโดนีเซีย 7 แบรนด์ และฟิลิปปินส์ 7 แบรนด์ ใน
ชว่งระยะเวลา 3 ปีทีผ่่านมา บรษิทัแปรรปูผลติภณัฑป์ลาทนู่า
เหลา่น้ีได้แสดงศกัยภาพสูก่ารเป็นอตุสาหกรรมผลติปลาทนู่า
กระป๋องที่สามารถถูกตรวจสอบย้อนกลับได้ในระดับที่ดีขึ้น 
มีความยั่งยืนมากข้ึน และใช้แรงงานอย่างเป็นธรรมข้ึน แต่
กระน้ันก็ยังมีงานที่ต้องดำ�เนินการเพิ่มเติมอีกมากในหลาย
ด้านเพื่อให้บรรลุเป้าประสงค์เหล่านี้

ผลรายงานหลัก 
กรีนพีซใช้หลักเกณฑ์การประเมิน 7 ประการเหมือนที่ผ่านมา
ในการจดัอนัดบับรษิทัต่าง ๆ  เก่ียวกับการจัดหาแหลง่วตัถดุบิ
ปลาทนูา่ของแตล่ะบรษิทั  โดยให้น้ำ�หนกัความสำ�คญัของหลกั
เกณฑ์แต่ละตัวดังนี้ :

• ความยั่งยืนของแหล่งวัตถุดิบ (30%) 
• นโยบายจัดหาแหล่งวัตถุดิบ (25%)
• ความสามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ (10%) 
• ความชอบด้วยกฎหมาย (10%) 
• การขับเคลื่อนให้เกิดการเปลี่ยนแปลง (10%) 
• ความเป็นธรรม (7.5%) 
• ความโปร่งใสและการให้ข้อมูลกับผู้บริโภค (7.5%)

ผลการจดัอนัดบัโดยรวมจะไดม้าจากคะแนนรวมท่ีประเมนิจาก
หลักเกณฑท์ัง้ 7 ประการ โดยใหร้ะดบัดแีสดงดว้ยสเีขียว ระดบั
ปานกลางแสดงด้วยสีเหลือง และระดับแย่แสดงด้วยสีแดง 

ตลอดช่วงเวลา 3 ปีที่ผ่านมา กรีนพีซและบริษัทต่าง ๆ ได้มี
การพดูคยุปรกึษาและรว่มมือกนัทำ�งานอยา่งตอ่เนือ่ง คะแนน
โดยรวมขณะนี้ มีบริษัท 5 แห่งจัดอยู่ในระดับดี (สีเขียว) ซ่ึง
ได้แก่ บริษัท อลิอันซ์ ซีเล็ค ฟู้ดส์ อินเตอร์เนชั่นแนล, บริษัท 
อินเตอร์เนชั่นแนล อลิอันซ์ ฟู้ดส์ อินโดนีเซีย, บริษัท สมุทร 
มันดิรี เซนโตซ่า, บริษัท ซินาร์ เพียวฟู้ดส์ อินเตอร์เนชั่นแนล, 
และท็อปส์ ซูเปอร์มาร์เก็ต

บริษัทที่ทำ�คะแนนนำ�ในด้านความสามารถตรวจสอบย้อน
กลับได้ คือ มีคะแนนอยู่ในช่วง 85 – 100% ได้แก่ เจเนอรัล 
ทนู่า คอรป์อเรชัน่, ซีเทรด แคนนิง่ คอรป์อเรช่ัน, ท็อปส ์ซเูปอร์
มาร์เก็ต, นอติลุส / ซีคราวน์, ซุเปอร์ ซี เชฟ, โรซ่า, และอาโร่

ด้านความยัง่ยนืของแหลง่วตัถดุบิ บรษิทัทีไ่ดค้ะแนนในชว่ง
ระหว่าง 85 – 100% ได้แก่ เจเนอรัล ทูน่า คอร์ปอเรชั่น, ฟิล
เบสต์ แคนนิ่ง คอร์ปอเรชั่น, บริษัท อินเตอร์เนชั่นแนล อลิอัน
ซ์ ฟู้ดส์ อินโดนีเซีย, บริษัท สมุทร มันดิรี เซนโตซ่า, บริษัท ซิ
นาร ์เพยีวฟูด้ส ์อนิเตอรเ์นชัน่แนล, บริษทั ชิตรา ราชา อัมพัต 
แคนนิ่ง, และท็อปส์ ซูเปอร์มาร์เก็ต

บริษัทที่เข้าร่วมเกือบทั้งหมด (16 จาก 23) จัดอยู่ในอันดับ
สีเขียวตามหลักเกณฑ์ด้าน ความชอบธรรมทางกฎหมาย 
ในขณะที่มีเพียง 4 บริษัทเท่านั้นท่ีอยู่ในอันดับสีเขียวในเรื่อง
ความเป็นธรรม ซึ่งเกณฑ์นี้คำ�นึงถึงสวัสดิการของแรงงาน
ทีบ่รษิทัวา่จา้งโดยตรงหรอืแรงงานท่ีทำ�งานอยูบ่นเรอืประมง
ของซัพพลายเออร์เป็นหลัก
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เกณฑ์การจัดอันดับ 7 ข้อ

ช่วงคะแนนการจัดอันดับแบรนด์

ความสามารถตรวจ
สอบย้อนกลับได้ 

ความยั่งยืนของแหล่ง
วัตถุดิบ

ความชอบธรรมทาง
กฎหมาย

ความเป็นธรรม

นโยบายจัดหาแหล่ง
วัตถุดิบ

ความโปร่งใสและการ
ให้ข้อมูลกับผู้บริโภค

การขับเคลื่อนให้เกิด
การเปลี่ยนแปลง

70-100 = ดี

40-69 = แย่

0-39 = ปานกลาง

ไม่ได้เข้าร่วมการประเมิน

ดา้นนโยบายจดัหาแหลง่วัตถดุบิ บริษทัตา่ง ๆ  สามารถเรยีนรูไ้ดจ้ากกรณตีวัอยา่ง 
ซุปเปอร์ ซี เชฟ ที่ได้รับคะแนนสูงสุดในหลักเกณฑ์นี้ 

สำ�หรับความโปรง่ใสและการใหข้้อมลูกบัผูบ้รโิภค บริษทัทีไ่ดค้ะแนนสูงทีสุ่ดระหว่าง 
75-100% ไดแ้ก ่ทอ็ปส ์ซเูปอรม์ารเ์กต็ และอลอินัซ ์ซเีลก็ ฟูด้ส ์อนิเตอรเ์นชัน่แนล  

ส่วนเกณฑ์การขับเคล่ือนให้เกิดการเปลี่ยนแปลง บริษัทที่ได้คะแนนสูงที่สุด
ระหว่าง 60-100% ได้แก่ เจเนอรัล ทูน่า คอร์ปอเรชั่น, บริษัท สมุทร เซนโตซ่า, 
บริษัท ซิน่า เพียวฟู้ดส์ อินเตอร์เนช่ันแนล, ท็อปส์ ซูเปอร์มาร์เก็ต, นอติลุส / ซีคราวน์ 
และซีเล็ก / โอเชี่ยนเวฟ  

โดยรวมแลว้ บรษัิทสว่นใหญเ่ปลีย่นการจดัหาวตัถดุบิจากเรอืทีใ่ชอ้วนลอ้มจบัมา
เป็นการจับปลาด้วยวิธีที่ยั่งยืนกว่า เช่น อวนล้อมจับแบบไม่ใช้เครื่องมือล่อปลา 
เบ็ดมือ และเบ็ดตวัด บริษัท 11 แห่งจัดหาวัตถุดิบจากเรือเบ็ดตวัด ในขณะที่อีก 
11 บรษิทัใชว้ตัถุดบิจากเรอือวนล้อมแบบไมใ่ชเ้ครือ่งมอืลอ่ปลา มเีพยีง 4 บรษิทั
เทา่นัน้ท่ีใชวั้ตถดุบิปลาทนูา่จากเรอืเบ็ดมอื ซึง่เปน็ท่ีนา่เสยีดายวา่ บรษิทัสว่นใหญ่
ยงัไม่มมีาตรการแกไ้ขวกิฤตดา้นประมงทีจ่ะเกดิขึน้ในอนาคตอยูใ่นระดบัทีดี่มากพอ

สายพันธุ์ปลาทูน่าที่ได้รับมา บริษัท 20 แห่งใช้ปลาทูน่าท้องแถบ (Skipjack) 17 
แห่งใช้ปลาทูน่าครีบเหลือง (Yellowfin) 5 แห่งใช้ปลาทูน่าตาโต (bigeye) 4 แห่ง
ใช้ปลาโอดำ� (Tonggol) และ 2 แห่งใช้ปลาทูน่าครีบยาว (Albacore)  

อยา่งไรกต็าม บรษิทับางแหง่ยงัคงรบัวัตถดุบิจากเรอืประมงเบด็ราวจากไตห้วนั 
ซึ่งบางลำ�มีส่วนเกี่ยวข้องกับการค้ามนุษย์ในทะเล ซึ่งบริษัทเหล่านี้ถูกทักท้วงไป
แล้วใหร้ะมดัระวงัการซือ้ปลาทนูา่ทีม่าจากเรอืทีใ่ชแ้รงงานทาส เพราะแม้วา่จะมเีรอื
ลำ�เดียวที่ละเมิดสิทธิมนุษยชนก็ถือว่าเป็นเรื่องร้ายแรง  

ในขณะทีบ่รษิทัสว่นใหญร่ะบวุา่ ใชผู้ต้รวจสอบจากภายนอกมาทำ�การตรวจระบบ
การซื้อขายปลาทูน่า แต่ ผู้ตรวจสอบเหล่านั้นส่วนใหญ่จะเป็นเจ้าหน้าที่จากภาค
รัฐหรือจากบริษัทแปรรูปอาหาร บริษัท 7 แห่งยังไม่มีเว็บไซต์เป็นของตนเอง และ
ถึงแม้ว่าบางแห่งจะมีเว็บไซต์ทางการแล้ว แต่บางคร้ังบริษัทก็ไม่ได้ใส่นโยบายไว้
ในเว็บไซต์ของตน ทำ�ให้ยากต่อผู้บริโภคที่จะประเมินบริษัทเหล่านั้น สำ�หรับการ
ประเมินการจัดอันดับครั้งนี้ บริษัทจะต้องส่งนโยบายที่ประกาศใช้ภายในให้กับ
กรีนพีซเพื่อทบทวนเนื้อหาก่อนที่จะได้รับคะแนนสำ�หรับนโยบายนั้น

ประเด็น “สองมาตรฐาน” ที่เราพบในรายงานปี พ.ศ. 2559 ในรายงานฉบับนี้ก็
ยังมีหลักฐานแสดงให้เห็นว่า บางบริษัทใช้นโยบายที่เคร่งครัดกับประเทศปลาย
ทาง ยกตัวอย่างเช่น ปลาทูน่ากระป๋องที่วางจำ�หน่ายในประเทศไทย โดยปกติจะ
มีข้อมูลที่มาของสินค้าไม่ครบถ้วน หรืออาจมีระบุไว้บ้างว่าเป็นปลาทูน่าชนิดไหน 
ซึง่บรษิทัเดยีวกนันีเ้อง พบวา่ หากเปน็ผลติภณัฑป์ลาทนูา่ทีผ่ลติเพือ่สง่ออกไปยงั
สหรัฐอเมริกา กลับให้ข้อมูลการจัดหาปลาทูน่าที่ละเอียดกว่าที่พบในประเทศไทย 
จึงจำ�เป็นที่ต้องสร้างความตระหนักให้กับผู้บริโภคในเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ถึง
พลงัในการปกปอ้งมหาสมทุรผา่นการเลอืกซือ้ผลติภณัฑ์ปลาทนูา่ทีม่าจากการ
ผลติอยา่งรบัผดิชอบ บริษทัจะตอ้งใชม้าตรฐานและการแสดงขอ้มลูแหล่งวตัถุดิบ
ให้ผู้บริโภคในตลาดให้ชัดเจนเท่าเทียมกันในทุกภูมิภาคที่จัดจำ�หน่าย 

บริษัท 20 แห่งใช้
ปลาทูน่าท้องแถบ 

(SKIPJACK)

บริษัท 17 แห่งใช้
ปลาทูน่าครีบเหลือง 

(YELLOWFIN)

บริษัท 5 แห่งใช้
ปลาทูน่าตาโต 

(BIGEYE)

บริษัท 4  แห่ง
ใช้ปลาโอดำ� 

(TONGGOL)

บริษัท 2 แห่งใช้
ปลาทูน่าครีบยาว 

(ALBACORE)
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ปลาทนู่าเปน็หนึง่ในปลาทีมี่มลูคา่ทางเศรษฐกจิมากสดุในโลก ทัง้ยงั
เปน็ปลาผูล้า่ทีส่ำ�คัญในระบบนเิวศ1 อุตสาหกรรมปลาทนูา่กระปอ๋ง
ขบัเคลือ่นการสรา้งงานจำ�นวนมากท่ัวโลก ไมว่า่จะเปน็อตุสาหกรรม
การประมง การแปรรปูอาหารทะเล และการคา้ ซึง่รวมไปถึงประเทศ
กำ�ลงัพฒันาทีม่ชีายฝัง่ทะเล ทัง้ยงัสรา้งรายได้มหาศาลในส่วนของ
ค่าสัมปทานประมงอีกด้วย 

บทนำ�

อินโดนีเซีย

ฟิลิปปินส์

ญี่ปุ่น

เกาหลีใต้

เอกวาดอร์

ไต้หวัน

ปาปัวนิวกินี

สเปน

สหรัฐอเมริกา

อิหร่าน

ผลรวมย่อย

อื่น ๆ 

ผลรวมทั้งหมด
ที่มา: FAO (2016)

215,354

186,959

3,899,143

2,388,203

6,287,346

ปลาทนูา่เชงิพาณชิยท์ัว่โลกมีมลูคา่ทางเศรษฐกจิโดยรวมถงึประมาณ 
42 พนัลา้นเหรียญสหรฐัตอ่ป ีโดยกิจการประมงปลาทนู่าไดร้บัรายได้
คิดเป็นประมาณหนึ่งในสี่ของมูลค่าทั้งหมด2

ประเทศที่ประกอบกิจการประมงปลาทูน่ารายใหญ่ 5 อันดับแรก
ของโลก ได้แก่ อินโดนีเซีย ฟิลิปปินส์ ญี่ปุ่น เอกวาดอร์ เกาหลีใต้ 
(ตารางที่ 1)

บัญชีแดงขององค์การระหว่างประเทศเพื่อการอนุรักษ์
ธรรมชาติ หรือ IUCN RED LIST 

บัญชีแดงขององค์การระหว่างประเทศเพื่อการอนุรักษ์ธรรมชาติ 
หรือ IUCN Red List3  จัดให้ปลาทูน่าครีบยาว (albacore: Thunnus 
alalunga) และปลาทนู่าครบีเหลือง (yellowfin: T. albacares) อยูใ่น
ประเภทสิ่งมีชีวิตที่เกือบอยู่ในข่ายเสี่ยงต่อการสูญพันธุ์ (NT - Near 
Threatened)4,5 ปลาทูน่าตาโต (bigeye: T. obesus) และปลาทูน่า
ครบีน้ำ�เงนิแปซิฟกิ (Pacific bluefin: T. orientalis) อยูใ่นประเภทส่ิง
มีชีวิตที่เกือบอยู่ในข่ายใกล้การสูญพันธุ์ (VU - Vulnerable)6,7  ปลา
ทูน่าครีบน้ำ�เงินแอตแลนติก (Atlantic bluefin: T. thynnus) อยู่ใน
ประเภทสิง่มชีวีติทีใ่กลก้ารสญูพนัธุ ์(EN - Endangered)8 และปลาทนู่า
ครบีน้ำ�เงนิเซาเทอรน์ (southern bluefin: T. maccoyii) อยูใ่นประเภท

สิ่งมีชีวิตที่มีความเสี่ยงข้ันวิกฤติต่อการสูญพันธ์ุ (CR - Critically 
endangered)9 ซ่ึงบริษัทต่าง ๆ ที่เข้าร่วมการจัดอันดับในรายงาน
ฉบับน้ีมีการจับปลาทูน่าสายพันธุ์ใดสายพันธุ์หนึ่งหรือหลายสาย
พนัธ์ุในบัญชแีดงน้ี ส่วนปลาทนู่าทอ้งแถบ (Skipjack: Katsuwonus 
pelamis) ไม่ไดเ้ขา้ขา่ยอยูใ่นบญัชแีดง10 ในขณะทีป่ลาโอดำ� (Longtail 
tuna: T. tonggol) ยงัไม่เคยไดร้บัการประเมนิสถานะความเส่ียงเลย11 
			 
เม่ือต้นปี พ.ศ. 2561 กลุ่มผู้ซ้ือปลาทูน่าระดับโลก องค์กรพัฒนา
เอกชน และสมาคมอุตสาหกรรมประมงต่าง ๆ เรียกร้องให้องค์กร
การจัดการประมงในระดับภูมิภาคบังคับใช้กฎระเบียบท่ีเข้มงวดมาก
ขึน้มาใชใ้นวธิกีารทำ�ประมง การใชเ้ครือ่งลอ่ปลา (Fish Aggregating 
Device หรอื FAD) การจำ�กดัปรมิาณสตัวน้์ำ�พลอยได ้การตรวจสอบ
และควบคุมการจับสัตว์น้ำ� รวมทั้งการเฝ้าระวัง12

กรีนพีซได้นำ�หลักการป้องกันไว้ก่อน (Precautionary Approach)
มาใช ้คอืการใช ้“มาตรการและการปฏบิตักิารทีคุ่ม้ทนุตามทีไ่ดต้กลง
กันไว้ รวมไปถึงแนวทางการดำ�เนินงานในอนาคต ซ่ึงทำ�ให้เรามั่นใจ
ได้ว่าเป็นการมองการณ์ไกลอย่างรอบคอบ ช่วยลดหรือหลีกเล่ียงไม่ให้
เกิดความเส่ียงต่อทรัพยากรส่ิงแวดล้อมและผู้คนในขอบเขตท่ีเป็นไปได้ 
โดยคำ�นงึถงึความไมแ่นน่อนทีม่อียูอ่ยา่งชัดเจนและผลท่ีตามมาของ
การดำ�เนินการที่ผิดพลาด” 13

ปริมาณการจับปลาทูน่าทั่วโลก พ.ศ. 2559 (ตัน)

1,129,375

385,607

377,500

356,206

351,590

288,982

328,446

279,124

17.96%

6.13%

6.00%

5.66%

5.59%

5.22%

4.59%

4.44%

3.42%

2.97%

62.02%

37.98%

100%

พ.ศ. 2559
 ปริมาณการจับปลาทูน่า 

ทั่วโลก 

6,287,346
เมตริกตัน
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มหาสมุทรแปซิฟิกตะวันตกและแปซิฟิกกลาง 

ในปี พ.ศ. 2559 ปริมาณการจับปลาทูน่าประมาณการโดยรวมจาก
มหาสมทุรแปซฟิกิตะวนัตกและแปซฟิกิกลางคดิเปน็ 2.718 ลา้นเมตรกิตนั 
(ตัน) ซึ่งปลาทูน่า 1.858 ตัน มาจากการใช้เครื่องมืออวนล้อม ในขณะ
ที่ปลาทูน่า 0.232 ตัน มาจากการทำ�ประมงเบ็ดราว โดยปลาทูน่าที่จับ
ได้ทั้งหมดนี้ 1.812 ตัน เป็นปลาทูน่าท้องแถบ 0.650 ตัน เป็นปลาทูน่า
ครีบเหลือง และ 0.153 ตัน เป็นปลาทูน่าตาโต14 มูลค่าผลผลิตโดยรวม
คาดประมาณวา่อยูท่ี ่5.3 พันลา้นเหรียญสหรัฐ มลูคา่ทางเศรษฐกจิของ
อวนล้อมอยู่ที่ 2.8 พันล้านเหรียญสหรัฐ ในขณะที่เบ็ดราวอยู่ที่ 1.5 พัน
ล้านเหรียญสหรัฐ15

จากรายงานของคณะกรรมการดา้นวทิยาศาสตร ์ภายใตค้ณะกรรมาธกิาร
ประมงแห่งมหาสมุทรแปซิฟิกตะวันตกตอนกลาง (Western Central 
Pacific Fisheries Commission หรือ WCPFC) อ้างว่า การประมงปลา
ทนูา่ทอ้งแถบ ปลาทูน่าครบีเหลอืง ปลาทนูา่ตาโต16 และปลาทนู่าครีบยาว
แปซิฟิกใต1้7 ไม่ได้ถูกจับเกินขนาด อย่างไรก็ตาม คณะกรรมาธิการฯ ให้
คำ�แนะนำ�ว่า ควรทำ�ประมงในพันธุ์ปลาแต่ละชนิดพันธุ์อย่างระมัดระวัง 

สำ�หรบัปลาทูนา่ท้องแถบ “การทำ�ประมงอวนลอ้มทีเ่พิม่ขึน้จะทำ�ใหจ้บัปลา
ไดพ้อประมาณเทา่นัน้” และอาจจะ “สง่ผลให้มอีตัราการตายของปลาทนูา่
ครีบเหลืองและปลาทูนา่ตาโตจากการทำ�ประมงเพิม่ขึน้”18 สำ�หรบัปลาทนูา่
ครีบเหลือง มาตรการที่ควรดำ�เนินคือ “ลดอัตราการตายของลูกปลา
ที่จับได้จากการทำ�ประมง”19  ทางคณะกรรมการแนะนำ�ให้ใช้ “หลักการ
ปอ้งกนัไวก้อ่น” สำ�หรับปลาทนูา่ตาโตคอืไมท่ำ�ประมงเกนิปริมาณทีจั่บอยู่
ในปจัจบุนั20 และสดุทา้ย การเพิม่ความพยายามในการทำ�ประมงปลาทนูา่
ครีบยาวแปซฟิิกใต ้“จะทำ�ใหจ้บัไดเ้พิม่ขึน้เลก็นอ้ยหรอืไมเ่พิม่ขึน้เลยในระยะ
ยาว และยังผลให้อัตราการทำ�ประมงได้ลดน้อยลงในอนาคต”21 เป็นที่น่า
สังเกตว่า ประเทศอินโดนีเซียและฟิลิปปินส์จับลูกปลาทูน่าครีบเหลืองและ
ปลาทูน่าตาโตได้จำ�นวนมากที่สุด (20-50 cm)22

มหาสมุทรอินเดีย   

ในมหาสมุทรอินเดีย ผลิตผลรวมของปลาทูน่าเขตร้อนอยู่ที่ 992,000 
เมตริกตัน23  ผลผลิตปลาทูน่าท้องแถบสูงถึง 446,723 ตันในปี พ.ศ. 
2559 และไมม่กีารทำ�หรอืมแีนวโนม้ทีจ่ะทำ�ประมงเกนิขนาด24 สำ�หรับปลา
ทูน่าครีบเหลือง ผลผลิตโดยรวมในปี พ.ศ. 2559 คิดเป็น 412,679 ตัน 
และเข้าข่ายหรือมีแนวโน้มเป็นการทำ�ประมงเกินขนาด25  คณะกรรมาธิ
การฯ ได้ดำ�เนินการจัดทำ�แผนระยะกลางเพ่ือฟ้ืนฟูสต๊อกปลาทูน่าครีบ
เหลืองในมหาสมุทรอินเดีย26 

I N D I A N  O C E A N

S O U T H E R N  O C E A N

P A C I F I C  O C E A N

พ.ศ. 2559
 ปริมาณการจับปลาทูน่าทั้งหมด

2.718
ล้านเมตริกตัน (ตัน)

• ปลาทูน่าท้องแถบ 1.812 ตัน
• ปลาทูน่าครีบเหลือง  0.650 ตัน
• ปลาทูน่าตาโต 0.153 ตัน

พ.ศ. 2559
ปริมาณการจับปลาทูน่าทั้งหมด 

992,000
 เมตริกตัน (ตัน)

• ปลาทูน่าท้องแถบ 446,723 ตัน
• ปลาทูน่าครีบเหลือง  412,679 ตัน
• ปลาทูน่าตาโต 86,586 ตัน

มี 23 บริษัทจับปลาจากมหาสมุทรแปซิฟิก
ฝั่งตะวันออก

มี 6 บริษัทจับปลาจากมหาสมุทรอินเดีย



จากทะเลสู่กระป๋อง : การจัดอันดับความยั่งยืนของผลิตภัณฑ์ปลาทูน่ากระป๋องในเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ พ.ศ. 256110  จากทะเลสู่กระป๋อง : การจัดอันดับความยั่งยืนของผลิตภัณฑ์ปลาทูน่ากระป๋องในเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ พ.ศ. 2561 11  

ห่วงโซ่อุปทาน
ปลาทูน่ากระป๋อง

สหรัฐอเมริกา  

US$ 976,793,000

อิตาลี  

US$ 746,283,000

สเปน  

US$ 622,339,000

ฝรั่งเศส 

US$ 517,206,000

สหราชอาณาจักร   

US$ 512,336,000

เยอรมนี   

US$ 378,843,000

ญี่ปุ่น  

US$ 346,567,000

เนเธอร์แลนด์  

US$ 250,857,000

แคนนาดา 

US$ 148,423,000

ออสเตรเลีย

US$ 223,072,000

10 ประเทศ
ผู้นำ�เข้าปลาทูน่ากระป๋อง ประจำ�ปี 2560
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ในปีพ.ศ. 256027 ปลาทูน่ากระป๋องมีมูลค่าการ
ส่งออกอยู่ที่ประมาณ 7.2 พันล้านเหรียญสหรัฐ  
โดย 10 ประเทศท่ีเป็นผู้นำ�เข้าปลาทูน่ากระป๋องหลัก 
ได้แก่ สหรัฐอเมริกา, 6 ประเทศในสหภาพยุโรป, 
ญ่ีปุ่น, ออสเตรเลีย และแคนนาดา
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สเปน

US$ 583,646,000

เนเธอร์แลนด์

US$ 260,181,000

เอกวาดอร์

US$ 1,045,005,000

10 ประเทศ
ผู้ส่งออกปลาทูน่ากระป๋อง ประจำ�ปี 2560

เวียดนาม

US$ 234,752,000

ฟิลิปปินส์

US$ 370,241,000สาธารณรัฐเซเชลล์

US$ 258,364,000

มอริเชียส

US$ 277,619,000

อินโดนิเซีย

US$ 358,719,000

ประเทศจีน

US$ 416,160,000

ประเทศไทย

US$ 2,052,957,000

ตลาดหลัก 6 แห่งของปลาทูน่ากระป๋องประจำ�ปี 2560 คือ 
สหรฐัอเมรกิา, อติาล,ี สเปน, ฝร่ังเศส, สหราชอาณาจกัร และเยอรมนัน ี 
โดยประเทศไทยถือเป็นผู้นำ�การส่งออกปลาทูน่ากระป๋อง มีส่วนแบ่ง
การตลาดอยูท่ี ่29% ขณะทีป่ระเทศฟิลปิปนิส์ อยูใ่นอนัดับที ่5 มส่ีวน
แบ่งการตลาดที่ 5.23% ประเทศอินโดนีเซียอยู่ในอันดับที่ 6 มีส่วน
แบ่งการตลาดเกือบ 5.07% จะเห็นได้ว่า เมื่อพิจารณาถึงส่วนแบ่ง
ด้านการตลาด ประเทศในเอเชียตะวันออกเฉียงใต้จัดอยู่ในกลุ่มผู้นำ�
ด้านการส่งออกปลาทูน่ากระป๋องในตลาดโลก 

มูลค่าการส่งออกปลาทูน่า
กระป๋องประจำ�ปี 2560 คือ 

7,080,649,000 ล้านเหรียญ
สหรัฐ

มูลค่าการสง่ออกปลาทนู่ากระป๋องประจำ�ปี 256028 คือ 7 พันลา้นเหรียญ
สหรัฐ โดยประเทศในเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ ได้แก่ ประเทศไทย, ประเทศ
ฟลิปิปนิส,์ ประเทศอนิโดนีเซยี และประเทศเวยีดนาม ถอืเปน็ผูน้ำ�ดา้นการ
สง่ออกปลาทนูา่กระปอ๋งทีส่ำ�คญั โดยมมีลูคา่การสง่ออกรวมกนัมากกวา่ 
3.016 ล้านเหรียญสหรัฐ

ตลาดที่สำ�คัญของการส่งออกปลาทูน่ากระป๋อง
แบ่งตามแต่ละประเทศ

ประเทศไทย

สหรัฐอเมริกา, ออสเตรเลีย, ญี่ปุ่น, แคนนาดา, 
ลิเบีย, ซาอุดิอาร์เบีย, อิยิปต์, สหรัฐอาหรับเอมิ

เรตส์, ชิลี และเปรู

ประเทศฟิลิปปินส์

เยอรมันนี, สหราชอาณาจักร, สหรัฐอเมริกา, 
ญี่ปุ่น, สเปน, เนเธอร์แลนด์, โปแลนด์, อิตาลี, 

เบลเยี่ยม และฝรั่งเศส

ประเทศอินโดนีเซีย

ญี่ปุ่น, ซาอุดิอาร์เบีย, สหรัฐอเมริกา, 
อิตาลี,ประเทศไทย, ออสเตรเลีย, สเปน, สหราช

อาณาจักร, เม็กซิโก และเยเมน
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ประเด็นร้อน

การขนถ่ายสินค้ากลางทะเล คือ “กิจกรรมการขนย้ายสัตว์น้ำ�ที่
จบัไดจ้ากเรือประมงลำ�หน่ึงไปยังเรอืประมงอกีลำ� หรอืไปยงัเรอืที่
ใช้ในการขนส่งสินค้าโดยเฉพาะ”29 แรงงานบังคับ คือ “งานหรือ
บริการที่เรียกร้องเอาจากบุคคลใดภายใต้การข่มขู่ลงโทษ และ
บุคคลนั้นไม่ได้เสนอตัวทำ�เองโดยสมัครใจ”30   การขนถ่ายสินค้า
กลางทะเลเอ้ือให้เกิดการค้ามนุษย์ แรงงานบังคับ และการละเมิดสิทธิ
มนุษยชนอ่ืน ๆ  ข้ึนได้ เพราะเปดิโอกาสใหเ้รอืประมงสามารถทำ�งาน
อยู่กลางทะเลโดยหลีกเลี่ยงไม่ปฏิบัติตามกฎหมายได้ 

จากงานวิจัย31 ระบุว่า  “การประกาศห้ามขนถ่ายสินค้าทางทะเล
สำ�หรับการประมงในทะเลหลวงไวช้ัว่คราวจะสง่ผลดทีีส่ดุตอ่ระบบ
นิเวศและทางสังคม” ทั้งยังอธิบายอีกด้วยว่า “การห้ามขนถ่าย
สนิคา้ทางทะเลแบบเบด็เสรจ็จะเปน็หนทางหลกัใหเ้รามัน่ใจไดว่้าการ
ค้ามนุษย์จะได้รับการแก้ไข รวมถึงป้องกันไม่ให้มีการจับสัตว์น้ำ�
ที่ผิดกฎหมาย การประมงที่ขาดการรายงาน และไร้การควบคุม 
(Illegal Unreported and Unregulated Fishing - IUU) กลาย
มาเป็นสิ่งที่ถูกต้องอีกด้วย”

แรงงานบงัคบัเปน็อกีวธิหีนึง่ทีใ่ชใ้นการลดตน้ทนุการทำ�ประมง32 

แรงงานจะถกูจดัหามาโดยนายหนา้แรงงานในประเทศกำ�ลงัพัฒนา 
โดยแรงงานเหล่านี้ถูกหลอกเรื่องค่าตอบแทน ทั้งยังมีกรณีที่
เอกสารของพวกเขาถกูขโมย และแรงงานถกูขายในสภาพทีเ่รียก
ได้ว่าเป็นแรงงานบังคับ33 

รายงานของกรีนพีซ34 แสดงถึงความเชื่อมโยงกันระหว่างการ
ละเมิดสิทธิมนุษยชนและฝูงเรือประมงสากลของไต้หวัน รวมไปถึง
ผู้ค้าอาหารทะเลรายใหญ่คือ บริษัท ฟงชุน ฟอร์โมซ่า ฟิชเชอร่ี (FCF) 
ซึ่งการค้นพบดังกล่าวเปิดเผยให้เห็นถึง การดำ�เนินงานของ
รัฐบาลไต้หวันซึ่งล้มเหลวในการแก้ไขปัญหาการค้ามนุษย์และ
การกดขี่แรงงาน

ประเด็นสำ�คัญ 2 เรื่องที่เกี่ยวข้องกับการทำ�ประมง
ในทะเลหลวง ได้แก่ การขนถ่ายสินค้ากลางทะเล 
(Transshipment) และแรงงานบังคับ

รายงานมหีลกัฐานทีช่ีช้ดัวา่ มกีารใช้แรงงานบังคบั แรงงาน
เดก็ หรอืแรงงานเดก็ถกูบงัคบัเกิดข้ึนในประเทศผู้ผลติอาหาร
ทะเลในอนิโดนเีซีย ไทย เวยีดนาม ฟิลปิปนิส ์และเปรู35 ในประเทศ
ฟิลิปปินส์ ชิลี และยูเครน มีนายหน้าจัดหาแรงงานท่ีมีระดับ
ความชำ�นาญปนเปกนัไป ในขณะทีแ่รงงานท่ีมีความเชีย่วชาญ
น้อยและมีค่าแรงต่ำ�นั้นถูกจ้างมาจากประเทศต่าง ๆ  ได้แก ่
เมียนมาร์ จีน อินโดนีเซีย เวียดนาม และกัมพูชา36 รายงานบ่งช้ี
วา่มีแรงงานบังคบัในฝงูเรอืฟลิิปปนิส3์7 และเกาหล3ี8 ในนา่นน้ำ�
ปาปวันวิกนิ ี ทัง้ยงัพบแรงงานบังคบัในฝูงเรือปลาทูนา่ของ
ไต้หวันในน่านน้ำ�ของหมู่เกาะโซโลมอนอีกด้วย39
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การจัดอันดับความยั่งยืน 
ของผลิตภัณฑ์ปลาทูน่ากระป๋อง ในฐานะ
เครื่องมือเปลี่ยนอนาคต

ผู้ผลิตและแบรนด์ปลาทูน่ากระป๋องในประเทศอินโดนีเซีย ฟิลิปปินส์ 
และไทย เป็นผู้จัดจำ�หน่ายทูน่าแปรรูปในระดับแนวหน้าของโลก แต่
ก่อนท่ีจะมีการจัดอันดับความยั่งยืนนี้ ยังไม่มีระบบใด ๆ ให้ผู้บริโภค
ในประเทศเหล่านี้รับทราบถึงข้อมูลและแหล่งที่มาของวัตถุดิบว่า มา
จากแหล่งที่ถูกกฎหมายหรือมีความยั่งยืนหรือไม่

ในระดับนานาชาติ กรีนพีซมีรายงานการจัดอันดับความย่ังยืนของผู้
ผลิตในประเทศสหรัฐอเมริกา แคนาดา ออสเตรเลีย และยุโรป และเพ่ือยก
ระดับการประเมินให้เป็นไปในแนวทางเดียวกันกับกรีนพีซประเทศอ่ืน ๆ 
กรีนพีซ เอเชียตะวันออกเฉียงใต้ (GPSEA) ได้ริเร่ิมการจัดอันดับผู้ผลิต
ปลาทูน่ากระป๋องข้ึน โดยใช้มาตรฐานเดียวกันกับท่ีใช้ท่ัวโลก

เม่ือปี พ.ศ. 2557 การทำ�ประมงผิดกฎหมาย ขาดการรายงาน และไร้การ
ควบคุม (IUU Fishing) ถือเป็นปัญหาท่ีสำ�คัญมากในภูมิภาคน้ี หลังจาก
สหภาพยุโรปย่ืนใบเหลืองให้กับฟิลิปปินส์ในปีน้ัน ส่งผลให้มีการทบทวน
แก้ไขกฎหมายประมง ส่วนในประเทศอินโดนีเซีย รัฐบาลของประธานาธิบดี
โจโค วิโดโด ได้ดำ�เนินการจัดการกับปัญหาน้ีด้วยการระเบิดเรือประมง
ท่ีทำ�ผิดกฎหมายการทำ�ประมงท่ีไม่ได้รับอนุญาตหรือฝ่าฝืนกฎหมาย 
กฎระเบียบ (IUU Fishing) ท้ิง และยกเลิกใบอนุญาตการทำ�ประมงของ
เรือประมงต่างชาติ สำ�หรับประเทศไทยได้รับใบเหลืองในปี พ.ศ. 2558 
จนถึงปี พ.ศ. 2562

ประเดน็ดา้นความยัง่ยนืทีส่ำ�คญัประเดน็หนึง่ในอตุสาหกรรมประมง
ปลาทูน่า คือการทำ�ประมงลูกปลาทูน่าครีบเหลืองและลูกปลาทูน่า
ตาโต การทำ�ประมงลูกปลามีความเก่ียวพันกับการใช้เครื่องมือล่อ
ปลา (Fish Aggreement Device - FAD) ของเรืออวนล้อม ทั้งนี้ 
หากปัญหาการทำ�ประมงลกูปลายงัไมไ่ดร้บัการแกไ้ข จะสง่ผลกระทบ
ต่อปริมาณปลาทูน่าตาโต  และก่อให้เกิดปัญหาต่อระบบนิเวศและกับ
อุตสาหกรรมประมงเองด้วย การจับฉลาม โดยเฉพาะอย่างยิ่งการ
ล่าหูฉลาม ยังเป็นส่ิงที่ต้องคำ�นึงถึงเม่ือลูกเรือประมงใช้เบ็ดราวล่า
หฉูลาม ในอีกแง่หนึง่ การขนถา่ยสนิคา้กลางทะเลเอือ้ประโยชนใ์หเ้รือ
ประมงทำ�ประมงในทะเลไดย้าวนานข้ึน ซึง่ในบางกรณกีม็กีารลักลอบ
ขนถ่ายแรงงานบนเรือ หรือผสมระหว่างสัตว์น้ำ�ที่จับได้อย่างถูก
กฎหมายและผิดกฎหมายเข้าด้วยกัน แรงงานซึ่งถูกบังคับให้ทำ�งาน 
จะต้องอยู่กลางทะเลเป็นระยะเวลายาวนานกว่าเดิม บางครั้งนานถึง 
2 ปีกว่าจะได้กลับเข้าฝั่ง 

การจัดอันดับของกรีนพีซ ใช้หลักเกณฑ์ 7 ประการด้วยกันในการ
ประเมนิบรษิทั ผูผ้ลติปลาทนู่ากระปอ๋ง นอกจากนี ้กรนีพซียังสนบัสนนุ
ให้บริษัทเปลี่ยนแปลงไปใช้วัตถุดิบที่จับด้วยวิธีการทำ�ประมงที่ยั่งยืน
มากข้ึน เช่น เบ็ดมือ เบ็ดตวัด และอวนล้อมที่ไม่ใชเครื่องมือล่าปลา 
ทั้งนี้ รัฐบาลต่าง ๆ ในภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ควรเฝ้าระวัง
ในเรื่องต่อไปนี้

(1) การเร่งปรับปรุงการตรวจสอบย้อนกลับ
(2) การดำ�เนินการแก้ไขการทำ�ประมง IUU อย่างต่อเนื่อง
(3) การกำ�จดัเครือ่งลอ่ปลา (FAD) ทีท่ำ�ผดิกฎหมายการทำ�ประมงที่
ไม่ได้รับอนุญาตหรือฝ่าฝืนกฎหมาย กฎระเบียบ (IUU Fishing) และ
การจัดทำ�แผนการจัดการเครื่องมือล่อปลา

ระบบการตรวจสอบยอ้นกลบั (Traceability) ถอืเปน็หวัใจสำ�คญั ในปี
แรกของการจดัอนัดบัความยัง่ยนืของบรษิทัผูผ้ลติปลาทนูา่กระปอ๋ง
ในป ีพ.ศ. 2558 บริษทัส่วนใหญไ่มไ่ดใ้หค้วามสำ�คัญเรือ่งความโปรง่ใส
และการใหข้อ้มลูกบัผูบ้รโิภคในแงข่องแหลง่ทีม่าของปลาทนูา่ บรษิทั
ตา่ง ๆ  ไมไ่ดแ้สดงความกระตอืรอืรน้ในการเขา้รว่มโครงการ ขอ้มลูใน
อนิเตอรเ์นต็หรอื ณ จดุขายมแีสดงน้อยเกนิไปชีใ้ห้เหน็วา่ผูผ้ลติปลา
ทนูา่กระปอ๋งไมไ่ดเ้ปดิเผยข้อมลูอยา่งครบถ้วนเพือ่ใหผู้บ้ริโภคไดรู้ว้า่
ปลาทนูา่ทีอ่ยูใ่นกระปอ๋งนัน้เปน็ชนดิไหน จบัมาจากทีใ่ด ใชว้ธิกีารจบั
อย่างไร หรือแม้แต่ว่าปลาทูน่าถูกจับมาอย่างถูกกฎหมายหรือไม่ 

ปัจจุบัน ด้วยความพยายามแก้ไขอย่างต่อเน่ือง ทำ�ให้มีความคืบ
หน้าไปเป็นอย่างมาก บริษัทต่าง ๆ ยินดีมากขึ้นที่จะเปิดเผยข้อมูล
เหล่านี้มากขึ้น

กรีนพีซได้นัดประชุมหารือกับบริษัทผู้ผลิตปลาทูน่ากระป๋องเพื่อ
อธบิายถงึหลักเกณฑ์การใหค้ะแนนและเอกสารสนบัสนนุทีบ่รษิทัตอ้ง
นำ�มาแสดง รายงานฉบับแรกที่ได้เปิดตัวเป็นรายงานการจัดอันดับ
แบรนด์ของไทยเผยแพร่ในเดือนกันยายน พ.ศ. 255840 ตามด้วย
รายงานการจัดอันดับผู้ผลิตปลาทูน่ากระป๋องจากอินโดนีเซียและ
ฟิลิปปินส์เผยแพร่ในเดือนตุลาคม พ.ศ. 255941 รายงานเหล่าน้ีจัด
อันดับให้บริษัทอยู่ในระดับดี ระดับปานกลาง หรือระดับแย่ รายงาน
ฉบับต่อมาได้เปิดตัวในเดือนพฤศจิกายน พ.ศ. 255942 โดยให้ข้อมูล
เพิ่มเติมด้วยการอธิบายการดำ�เนินงานของบริษัทที่เข้าร่วมโดยใช้
หลักเกณฑ์ 7 ประการ ซึ่งการประเมินด้วยระบบนี้ทำ�ให้บริษัทต่าง ๆ 
เข้าใจดีขึ้นว่าตนเองทำ�คะแนนได้ดีในด้านใด และมีแง่มุมใดที่ยังต้อง
ได้รับการปรับปรุง 

เพือ่ชว่ยเหลอืแตล่ะบรษิทัใหเ้ปลีย่นผา่นการผลติไปสูค่วามยัง่ยนืและ
เปน็มติรกบัแรงงานมากขึน้ กรีนพซีไดม้กีารพดูคุยและหารือกบับรษิทั
ต่าง ๆ อย่างต่อเนื่องในช่วงไตรมาสสุดท้ายของปี พ.ศ.2560 และ
นับเป็นครั้งแรกที่กลุ่มบริษัทผู้แปรรูปและแบรนด์ปลาทูน่ากระป๋อง
ลงช่ือสนับสนุนข้อเสนอของทางกรีนพีซ เพื่อรักษาประชากรปลา
ทนูา่หลายสายพนัธุท์ีก่ำ�ลงัจะสญูพนัธ์ุ โดยขอ้เสนอดงักลา่วไดน้ำ�ไป
ยื่นในที่ประชุมอนุสัญญาการประมงแห่งมหาสมุทรแปซิฟิกตะวันตก
และตอนกลาง (WCPFC: Western and Central Pacific Fisheries 
Commission) ครั้งที่ 14 ที่กรุงมะนิลาเมื่อเดือนธันวาคมที่ผ่านมา

จากการทำ�งานกับบริษัทผู้ผลิตปลาทูน่า
กระป๋องท่ีผ่านมา 3 ปี เราได้ประสบผลสำ�เร็จ
และมีความก้าวหน้าในการรณรงค์ ดังนี้

ประเทศ

อินโดนีเซีย
21%

บริษัท 3 จาก 14 แห่ง 
ให้การตอบรับ

51%
บริษัท 18 จาก 35 แห่ง 

ให้การตอบรับ

74%
บริษัท 26 จาก 35 แห่ง 

ให้การตอบรับ

66%
บริษัท 24 จาก 35 แห่ง 

ให้การตอบรับ

67%
บริษัท 6 จาก 9 แห่ง 

ให้การตอบรับ

64%
บริษัท 9 จาก 14 แห่ง 

ให้การตอบรับ

64%
บริษัท 9 จาก 14 แห่ง 

ให้การตอบรับ

86%
บริษัท 12 จาก 14 แห่ง 

ให้การตอบรับ

21%
บริษัท 6 จาก 9 แห่ง 

ให้การตอบรับ

100%
บริษัท 7 จาก 7 แห่ง 

ให้การตอบรับ

50%
บริษัท 8 จาก 16 แห่ง 

ให้การตอบรับ

50%
บริษัท 8 จาก 16 แห่ง 

ให้การตอบรับ

บริษัทผลิตทูน่ากระป๋อง
ทั้ง 13 แห่งในอินโดนีเซียจัด
อันดับอยู่ในระดับแย่

บริษัท 5 จาก 6 แห่งที่เข้า
ร่วม (83%) ในฟิลิปปินส์จัด
อันดับอยู่ในระดับแย่

แบรนด์ไทย 9 จาก 14 
แบรนด์ที่เข้าร่วม (64%) จัด
อันดับอยู่ในระดับปานกลาง

บริษัทผลิตทูน่ากระป๋อง 12 
แห่ง และแบรนด์ 8 แบรนด์จัด
อยู่ในระดับปานกลาง
 
บริษัทผลิตทูน่ากระป๋อง 2 
แห่ง และแบรนด์ 1 แบรนด์จัด
อยู่ในระดับแย่

บริษัท 22 จาก 23 แห่ง
จัดอันดับอยู่ในระดับแย่ 
(96%) ในหลักเกณฑ์ด้าน
การขับเคลื่อนให้เกิดการ
เปลี่ยนแปลง 

บริษัท 5 แห่ง โดย 3  แห่ง
จากอินโดนีเซีย 1 แห่งจาก
ฟิลิปปินส์ และ 1 แห่งจาก
ไทย จัดอันดับอยู่ในระดับดี 
(22%)

บริษัท 18แห่งจัดอันดับอยู่
ในระดับปานกลาง (87%)

บริษัท 9 แห่งจัดอันดับอยู่ใน
ระดับแย่ ในแง่ของนโยบาย
จัดหาแหล่งวัตถุดิบ การให้
ข้อมูลข่าวสารกับผู้บริโภค 
และการขับเคลื่อนให้เกิดการ
เปลี่ยนแปลง

ฟิลิปปินส์

ไทย

2558 2559 2561

อัตราการ
ตอบรับ

ผลการจัดอันดับ

บริษัทจำ�นวนมากมีนโยบายที่เข้มงวดขึ้นในเรื่องการตรวจสอบ
ย้อนกลับได้และความยั่งยืนของแหล่งวัตถุดิบ ยังผลให้มีการจัดหา
แหล่งวัตถุดิบปลาทูน่าที่ยั่งยืนมากขึ้น
ปัจจุบัน บริษัท 11 แห่งใช้ปลาทูน่าจากวิธีการจับด้วยเบ็ดตวัด เมื่อ
เทียบกับปี พ.ศ. 2559 ซึ่งมีเพียง 7 แห่ง
ปัจจุบัน บริษัท 11 แห่งใช้ปลาทูน่าจากวิธีการจับด้วยอวนล้อมโดย
ไม่ใช้เครื่องล่อปลา เมื่อเทียบกับปี พ.ศ. 2559 ซึ่งมีเพียง 5 แห่ง
ประเด็นปัญหาแรงงานบังคับกลางทะเลมีการหยิบยกขึ้นมาได้
ตระหนักรู้ และมีการพัฒนามาตรการป้องกันไม่ให้มีการจัดหาแหล่ง
วัตถุดิบปลาทูน่าที่เกี่ยวข้องกับการละเมิดสิทธิมนุษยชนและการ
กดขี่แรงงาน
ปัจจุบัน ผู้บริโภคสามารถเข้าถึงข้อมูลเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์ มีการติด
ฉลากสินค้า ณ จุดจำ�หน่ายสินค้าเพื่อให้ประชาชนสามารถระบุปลา
ทูน่าที่จับมาอย่างยั่งยืนได้
มีการสนทนาแลกเปลี่ยนไปในทางที่สร้างสรรค์กับบริษัทผลิตปลา
ทูน่ากระป๋องยักษ์ใหญ่ผ่านการสื่อสารกันอย่างสม่ำ�เสมอ
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ในขณะที่หมวดหมู่และหลักเกณฑ์การจัดอันดับ
การดำ�เนนิงานของบรษิทัตา่ง ๆ  นัน้ยังคงเหมอืน
เดิม กรีนยังคงรักษาข้อมูลและความรัดกุมใน
เรื่องของหลักฐานพิสูจน์ข้อกล่าวอ้างของแต่ละ
บริษัทไว้เช่นกัน

ในปนีี ้กรนีพซีไดจ้ดัเวริก์ชอ็ปหลายครัง้ในประเทศ
ฟิลิปปินส์ อินโดนีเซีย และไทย เพื่อนำ�เสนอแบบ
สำ�รวจนีอ้กีครัง้ โดยชีแ้จงรายละเอยีดกระบวนการ
เป็นขั้นเป็นตอนและยังตอบข้อซักถามที่บริษัท
ต่าง ๆ มี 
 
กรีนพีซได้เชิญบริษัทต่าง ๆ เข้าร่วมตอบแบบ
สำ�รวจนี้ด้วยความสมัครใจ ในขณะที่กฎหมาย
ของประเทศอินโดนีเซีย ฟิลิปปินส์ และไทย มิได้
บังคับให้บริษัทเหล่านี้ต้องเข้าร่วมการตอบแบบ
สำ�รวจในครั้งนี้หรือเปิดเผยข้อมูลของบริษัทต่อ
สาธารณะ กรนีพซีเชือ่มัน่วา่หากบรษิทัยิง่มคีวาม
โปร่งใสมากขึ้นเท่าใด ก็จะเป็นหนทางไปสู่ความ
ยั่งยืนของทรัพยากรทางทะเล และเป็นมิตรกับ
แรงงานในห่วงโซ่อุปทานปลาทูน่ามากขึ้น และ
จะช่วยทำ�ให้ประชาชนสามารถตัดสินใจเลือกซื้อ
สินค้าโดยอยู่บนพื้นฐานของการมีข้อมูลที่ครบ
ถ้วน กรีนพีซไม่มีนโยบายเปิดเผยข้อมูลลับทาง
ธุรกิจ เพียงแต่นำ�เสนอสาระสำ�คัญที่จะช่วยให้ผู้
บริโภคได้เลือกซื้อสินค้าอย่างมีข้อมูลว่าแบรนด์
ใดจัดหาวัตถุดิบอย่างมีความรับผิดชอบที่สุด 

กรนีพซี เอเชยีตะวนัออกเฉยีงใต ้ตดิตอ่บรษิทัผูผ้ลติปลาทนูา่กระปอ๋ง 9 แบรนดใ์หญ่จากประเทศไทย โรงงานผลติปลาทนูา่
กระป๋องรายใหญ่ 7 แห่งจากประเทศอินโดนีเซีย และโรงงานผลิตปลาทูน่ากระป๋องอีก 7 แห่ง ในประเทศฟิลิปปินส์ กรีนพีซ
ขอให้บริษัทเหล่านี้เข้าร่วมการตอบแบบสำ�รวจในปีนี้  และให้คำ�แนะนำ�ในการตอบคำ�ถามกับบริษัทที่เข้าร่วม

หลักเกณฑ์การจัดอันดับ

5 6 7

2 3

กรีนพีซประเมินการดำ�เนินงานของบริษัทต่าง ๆ  
โดยใช้หลักเกณฑ์การประเมิน 7 ประการ ดังนี้

การขับเคลื่อนให้เกิด
การเปลี่ยนแปลง

บริษัทสนับสนุนและลงทุน 
เพื่อพัฒนาเครื่องมือด้าน
การประมงที่จะช่วยให้เกิด

ความยั่งยืนหรือไม่?

ความยั่งยืนของแหล่งวัตถุดิบ 

ปลาทูน่าถูกจับมาจากแหล่งที่ไม่มีการ 
ทำ�ประมงเกินขนาด หรือเคยถูกระบุว่ามีปัญหา 
ด้านการประมงเกินขนาด? วิธีการจับปลาทูน่า 

ไม่ส่งผลกระทบต่อสัตว์น้ำ�ชนิดอื่น เช่น ฉลาม เต่า และ
ลูกปลาทูน่า? หรือใช้เครื่องมือที่ไม่สนับสนุน 

การทำ�ประมงอย่างยั่งยืน  
เช่น การใช้เบ็ดราว อวนล้อม?

ความชอบธรรมทางกฎหมาย 

เรือประมงทูน่ามีส่วนเกี่ยวข้อง
กับการทำ�ประมงที่ฝ่าฝืน หรือ

ละเมิดกฎหมาย กฎระเบียบ หรือ
มาตรการในการอนุรักษ์และ

จัดการทรัพยากรสัตว์น้ำ� (IUU 
fishing) หรือไม่? บริษัทผู้ผลิต
ปลาทูน่ากระป๋องมีมาตราการที่
ยืนยันได้ว่า ไม่ได้รับปลาทูน่ามา
จากเรือประมงหรือบริษัทประมง

ที่มีประวัติฝ่าฝืน หรือละเมิด
กฎหมายด้านการอนุรักษ์?

ความเป็นธรรม/ความ
รับผิดชอบทางสังคม

บริษัทมีมาตราการ
ปกป้องสิทธิของพนักงาน 
แรงงานด้านประมง รวม
ถึงให้ค่าตอบแทนที่เป็น

ธรรมหรือไม่? พนักงานได้
รับการปกป้องจากการใช้
แรงงานที่ไม่เป็นธรรม?

นโยบายจัดหาแหล่ง
วัตถุดิบ  

บริษัทแสดงให้เห็นถึง
ความมุ่งมั่นในการดำ�เนิน
กิจการเพื่อความยั่งยืน

ของอุตสาหกรรมประมง 
ตามกรอบเวลาที่กำ�หนด

หรือไม่?

ความโปร่งใสและการ
ให้ข้อมูลกับผู้บริโภค 

บริษัทมีมาตราการด้าน
ความโปรงใสและสนับสนุน
ให้ผู้บริโภคเข้าถึงข้อมูล

เพื่อการตัดสินใจเลือกซื้อ
สินค้าหรือไม่?

1

4

ความสามารถ
ตรวจสอบ 

ย้อนกลับได้ 

สามารถตรวจสอบ
ที่มาของปลาทูน่านับ
ตั้งแต่ต้นทางจนถึง
ปลายทางได้หรือไม่? 
เจ้าหน้าที่ผู้ตรวจสอบ
จากภายนอกสามารถ
ยืนยันได้ว่าข้อมูลดัง

กล่าวมีความถูกต้อง?
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สายพันธุ์ปลาทูน่าที่ทำ�ประมงได้ เครื่องมือประมงที่ใช้
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บริษัท 5 แห่งจาก  
35 แห่ง ใช้วัตถุดิบ

ปลาทูน่าตาโต 
(BIGEYE)

บริษัท 2 แห่งจาก  
35 แห่ง ใช้วัตถุดิบ
ปลาทูน่าครีบยาว 

(ALBACORE)

บริษัท 1 แห่งจาก  
35 แห่ง ใช้วัตถุดิบ

ปลาโอลาย 
(BONITO) 

 บริษัท 4 แห่ง
จาก 35 แห่ง ใช้

วัตถุดิบปลาโอดำ� 
(TONGGOL)

บริษัท 12 แห่งจาก 
35 แห่งใช้วัตถุดิบที่มา
จากเครื่องมืออวนล้อม 

ที่ไม่ใช้เครื่องล่อปลา 
(FAD-FREE PURSE 

SEINE FISHING)

บริษัท 4 แห่ง
จาก 35 แห่ง

ใช้วัตถุดิบที่มา
จากเครื่องมือ

เบ็ดมือ

บริษัท 12 แห่งจาก  
35 แห่งใช้วัตถุดิบ
ที่มาจากเครื่องมือ

เบ็ดตวัด  
(POLE AND LINE)

บริษัท 2 แห่ง
จาก 35 แห่ง

ใช้วัตถุดิบที่มา
จากเครื่องมือ

เบ็ดตวัด

บริษัท 4 แห่ง
จาก 35 แห่ง

ใช้วัตถุดิบที่มา
จากเครื่องมือ
ประมงอื่น ๆ

บริษัท 17 แห่งจาก 
35 แห่งใช้วัตถุดิบ
ที่มาจากเครื่องมือ

อวนล้อม  
(PURSE SEINER)

บริษัท 20 แห่งจาก 
35 แห่ง ใช้วัตถุดิบ
ปลาทูน่าท้องแถบ 

(SKIPJACK)

บริษัท 17 แห่งจาก  
35 แห่ง ใช้วัตถุดิบ

ปลาทูน่าครีบเหลือง 
(YELLOWFIN) 
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บริษัทผู้ผลิตปลาทูน่ากระป๋อง

ประเทศอินโดนีเซีย
บริษัท อินเตอร์เนช่ันแนล อลิอันซ์ ฟู้ดส์ อินโดนีเซีย 
บริษัท สมุทร มันดิรี เซนโตซ่า
บริษัท ซินาร์ เพียวฟู้ดส์ อินเตอร์เนชั่นแนล 
บริษัท ชิตราราชา อัมพัต แคนนิ่ง
บริษัท อเนกา ทูน่า อินโดนีเซีย
บริษัท เดโฮ แคนนิ่ง
บริษัท มายา มุนชาร์
PT. RD Pacific International
PT. Avila Prima Intra Makmur
PT. Balimaya Permai Food Canning Industry
PT. Banyuwangi Cannery Indonesia 
PT. Carvinna Trijaya Makmur
PT. Delta Pasific Indotuna
PT. Juifa International Foods
CV. Pasific Harvest
PT. Medan Tropical Canning

ประเทศฟิลิปปินส์
บริษัท อลิอันซ์ ซีเล็ค ฟู้ดส์ อินเตอร์เนชั่นแนล
เจเนอรัล ทูน่า คอร์ปอเรชั่น
ฟิลเบสท์ แคนนิ่ง คอร์ปอเรชั่น
อาร์ดี ทูน่า แคนเนอร์ส จำ�กัด
สตาร์เทรด แคนนิ่ง คอร์ปอเรชั่น
โอเชี่ยน แคนนิ่ง คอร์ปอเรชั่น
ซีลีเบส แคนนิ่ง คอร์ปอเรชั่น

ประเทศไทย

ช่วงคะแนนการจัดอันดับแบรนด์
70-100 = ดี 40-69 = ปานกลาง

0-39 = แย่ ไม่ได้เข้าร่วมการประเมิน

ท็อปส์ ซูเปอร์มาร์เก็ต โดย ไทยยูนี่ยน กรุ๊ป จํากัด 
นอติลุส และ ซีคราวน์ โดย พัทยาฟู้ด อินดัสตรีส์ จำ�กัด  
ซีเล็ค และโอเชี่ยนเวฟ โดย ไทยยูเนี่ยน กรุ๊ป จํากัด
ซุปเปอร์ ซี เชฟ  โดย บริษัท ซี แวลู จำ�กัด (มหาชน)
โรซ่า โดย บริษัท ไฮคิว ฟู้ด โปรดักส์ จำ�กัด 
เอโร่ โดย สยามแม็คโคร จํากัด (มหาชน) 
เทสโก้ โดย เอก-ชัย ดิสทริบิวชั่น ซิสเทม จํากัด
ทีซีบี โดย ทรอปิคอลแคนนิ่ง (ประเทศไทย) จํากัด
อะยัมแบรนด์ 
คิงส์คิทเช่น โดย บริษัท พรีเมียร์ มาร์เก็ตติ้ง จํากัด 
(มหาชน)บิ๊ก ซี โดยบริษัท ไทยยูเนี่ยน กรุ๊ป จำ�กัด 
บิ๊ก ซี โดยบริษัท ไทยยูเนี่ยน กรุ๊ป จํากัด 
โฮม เฟรชมาร์ท โดยบริษัท ไทย ยูเนี่ยน กรุ๊ป จํากัด 
สําหรับสินค้าในซูเปอร์มาร์เก็ต โฮม เฟรช มาร์ท ใน
เครือบริษัท เดอะมอลล์กรุ๊ป จําากัด
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บรษิทั อนิเตอรเ์นชัน่แนล อลอินัซ ์ฟู้ดส ์อนิโดนเีซยี เปน็บรษิทัลูก
ของบริษัท อลิอันซ์ ซีเล็ค อินเตอร์เนชั่นแนล ที่ตั้งอยู่ในประเทศ
ฟิลิปปินส์ เป็นบริษัทที่ได้คะแนนสูงสุดนำ�หน้าบริษัททั้งหมดใน
ประเทศอนิโดนเีซยีทีเ่ขา้รว่มการจดัอนัดบั ทัง้ยงัไดร้บัการจดัอนัดบั
อยูใ่นระดบัสีเขียวจากการท่ีมนีโยบายจัดซือ้ทีค่ำ�นึงถงึแหล่งทีม่า
และวธิกีารทำ�ประมงปลาทนูา่ทีใ่หค้วามตระหนกัดา้นนเิวศมากทีส่ดุ 
บริษัทใช้วัตถุดิบปลาทูน่าทั้งหมด 100% จากการจับด้วยเครื่อง
มอืเบด็ตวดั ซึง่เกอืบทัง้หมดเปน็ปลาทนูา่ทอ้งแถบจากมหาสมทุร
แปซิฟิกตะวันตกและแปซิฟิกกลาง นอกจากนโยบายการจัดหา
วตัถดุบิปลาทนูา่แลว้ บรษิทัยงัมุง่มัน่ทีจ่ะปฏบิตัติามระเบยีบของ
สมาคมประมงเบด็ตวดัและเบด็มือแหง่ประเทศอนิโดนเีซยี (AP2HI)44 
อันมีบทบัญญัติเกี่ยวกับการตรวจสอบย้อนกลับได้ รวมถึงการ
ทำ�ประมงท่ีผดิกฎหมาย ขาดการรายงาน และไรก้ารควบคุม (IUU 
Fishing) ทีน่อกเหนอืไปจากบทบญัญติัทีด่อีืน่ ๆ  อกีดว้ย วัตถดุบิ
ทีใ่ชม้าจากเรอืประมงของอนิโดนเีซยี ซึง่ต่างจากบรษิทัในเครือใน
ประเทศฟลิปิปนิส ์บรษิทัยงัมสีว่นรว่มในโครงการพฒันาปรบัปรงุ
การทำ�ประมงในหลายโครงการ ทั้งนี้ ทางบริษัทจะสามารถทำ�
คะแนนได้สูงขึ้นไปอีกหากบรรจุการปกป้องพื้นที่คุ้มครองทาง
ทะเลและสนับสนุนให้มีการประกาศพื้นที่คุ้มครองทางทะเลไว้ใน
นโยบายการจัดหาวัตถุดิบของตน

76.67

บริษัท อินเตอร์เนชั่นแนล  
อลิอันซ์ ฟู้ดส์ อินโดนีเซีย

รู้จักบริษัทผลิตปลาทูน่ากระป๋อง

ประเทศอินโดนีเซีย
 

72.02

บริษัท สมุทร มันดิรี เซนโตซ่า ได้รับการจัดอันดับให้อยู่ในระดับสี
เขยีว ใชว้ตัถุดบิปลาทนู่า 74% ทีม่าจากการจบัดว้ยวธิเีบด็ตวัดและ
สว่นทีเ่หลอืมาจากเรอือวนลอ้ม วตัถดุบิปลาทนู่ามาจากเรอืประมง
เบด็ตวดัในประเทศอนิโดนเีซยี ทางบรษิทัไม่มีปลาทนูา่ตาโตอยูใ่น
การผลติ และรบัแตป่ลาทนูา่ท้องแถบและปลาทนู่าครบีเหลอืงจาก
มหาสมุทรแปซิฟกิตะวนัตกและแปซิฟกิกลางเทา่น้ัน จากนโยบาย
ความยัง่ยนืของแหลง่วตัถดุบิ ทางบรษิทัการบรรลุเปา้หมายทีต่ััง้
ไว้ คอื สามารถจบัปลาทนู่ามากกวา่ 60% ได้ด้วยการใชเ้บ็ดตวดั
ภายในป ีพ.ศ. 2561 นอกจากนีบ้รษิทัไดจ้า้งบรษิทัตรวจสอบจาก
ภายนอกให้ดำ�เนินการตรวจสอบย้อนกลับและด้านอื่น ๆ ทำ�ให้ผู้
บริโภคม่ันใจได้ในผลิตภัณฑ์ที่วางจำ�หน่าย นโยบายความยั่งยืน
ยังได้บรรจุบทบัญญัติที่ว่าด้วยการต่อต้านการทำ�ประมงแบบ
ผิดกฎหมาย ขาดการรายงาน และไร้การควบคุม (IUU Fishing) 
บริษัทได้ดำ�เนินงานใช้เหยื่อล่อปลาทางเลือกด้วยการเพาะเลี้ยง
ปลานวลจันทร์ (Milkfish) และยังปฏิบัติตามระเบียบของสมาคม
ประมงเบ็ดตวดัและเบด็มอืแหง่ประเทศอนิโดนเีซยี (AP2HI) อกีดว้ย

72.88

บริษัท สมุทร มันดิรี  
เซนโตซ่า

บริษทั ซนิาร ์เพยีวฟูด้ส ์อนิเตอร์เนช่ันแนล อยูใ่นอันดบัสเีขียว เป็น
หนึง่ในบรษิทัผลติปลาทนูา่กระป๋องในอนิโดนเีซยีทีจ่ดัหาวตัถดุบิ
จากวิธีการทำ�ประมงทีย่ัง่ยนืเทา่นัน้ โดย 70% มาจากการจบัดว้ย
วธิทีีไ่ม่ใชเ้ครือ่งลอ่ปลา และ 30% มาจากเบ็ดตวดั ปลาทนูา่ทัง้หมด
มาจากมหาสมทุรแปซฟิกิตะวันตกและแปซิฟิกกลาง บริษทัยงัปฏบิตัิ
ตามระเบียบของสมาคมประมงเบ็ดตวัดและเบ็ดมือแห่งประเทศ
อนิโดนเีซยี (AP2HI) และยงัมนีโยบายการจัดหาวตัถดุบิปลาทูนา่
ทีบ่ญัญตัถิงึการตอ่ตา้นการทำ�ประมงแบบผดิกฎหมาย ขาดการ
รายงาน และไรก้ารควบคมุ (IUU Fishing) การจบัปลาสายพนัธุท์ี่
ใกลส้ญูพันธุ ์และมกีารดำ�เนนิงานเพ่ือให้สามารถตรวจสอบยอ้น
กลบันบัจากเรือประมงไปยงัโตะ๊อาหารของผูบ้ริโภคได ้นอกจากนี ้
บรษิทัยงัสง่เสรมิให้เจา้ของเรอืประมงเขา้รว่มโครงการจดทะเบยีน
เรือประมง ซึ่งบ่งบอกถึงความตั้งใจที่จะให้มีการตรวจสอบถึงที่
มาของปลาทนูา่ได ้อยา่งไรกต็าม บรษิทัสามารถปรบัปรงุเพิม่เตมิ
ได้อีก หากบรรจุข้อความที่สนับสนุนการประกาศพื้นที่คุ้มครอง
ทางทะเลเข้าไว้ในนโยบาย และกำ�หนดให้ใช้วัตถุดิบมาจากเรือและ
โรงงานผลติปลากระปอ๋งทีด่ำ�เนนิงานภายใตอ้นสุญัญาหลกัของ
องค์การแรงงานระหว่างประเทศ (ILO)

บริษัท ซินาร์ เพียวฟู้ดส์ 
อินเตอร์เนชั่นแนล
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บริษัท ชิตราราชา อัมพัต แคนนิ่ง และบริษัท เดโฮ แคนนิ่ง เป็น
บรษิทั 2 แหง่ภายใตร้ม่การบรหิารเดยีวกนั ซติราราชา รบัวตัถดุบิ
จากมหาสมุทรแปซิฟิกตะวันตกและแปซิฟิกกลาง เป็นปลาทูน่า
ท้องแถบ 80% และปลาทูน่าครีบเหลือง 20% ที่จับโดยเบ็ดตวัด
เท่านั้น ท้ังนี้ บริษัทควรดำ�เนินงานให้มีความโปร่งใสมากขึ้นและ
จัดทำ�นโยบายท่ีเน้นความสามารถในการตรวจสอบย้อนกลับได้ 
รวมท้ังการจัดหาวัตถุดิบจากแหล่งที่มีความยั่งยืน และประกาศ
ให้สาธารณะรับทราบถึงนโยบายเหล่าน้ีผ่านทางเว็บไซต์ของ
ตน นอกจากนี้ เมื่อเร็ว ๆ นี้ บริษัท ชิตราราชา อัมพัต แคนนิ่ง 
ได้รับตรามาตราฐาน Marine Stewardship Council (MSC) 
หรือตรามาตรฐานส่ิงแวดล้อมการทำ�ประมงยั่งยืน จากการทำ�
ประมงปลาทูน่าท้องแถบและครีบเหลืองในเมืองซอรอง นับเป็น
รายแรกในประเทศอินโดนีเซีย และเป็นรายที่สองในเอเชียตะวัน
ออกเฉียงใต้อีกด้วย45 

บริษัท ชิตราราชา อัมพัต 
แคนนิ่ง

บริษัท อเนกา ทูน่า อินโดนีเซีย รับวัตถุดิบมาจากการทำ�ประมง
หลากหลายวธิ ีทัง้การใชอ้วนลอ้มแบบไมย่ัง่ยนื 40% เบด็ราว 12% 
เบ็ดมือ 12% เบ็ดตวัด 31% และเบ็ดลากแบบยั่งยืนอีกประมาณ 
5% ทางบรษิทัใชป้ลาทนูา่หลากหลายสายพนัธุเ์มือ่เทยีบกบับรษิทั
อื่น ๆ อันได้แก่ ปลาทูน่าท้องแถบ 52% ปลาทูน่าครีบเหลือง 
31% ปลาทูน่าครีบยาว 15% และปลาโอดำ� 2% บริษัทปฏิบัติ
ตามระเบียบของสมาคมประมงเบ็ดตวัดและเบ็ดมือแห่งประเทศ
อินโดนีเซีย (AP2HI) และมี “นโยบายความยั่งยืนของปลาทูน่า” 
ที่บัญญัติถึงการต่อต้านการทำ�ประมงแบบผิดกฎหมาย ขาด
การรายงาน และไร้การควบคุม (IUU Fishing) การส่งเสริมการ
ใชว้ธิทีำ�ประมงแบบทำ�ลายลา้งท่ีนอ้ยกวา่ การตรวจสอบยอ้นกลับ
ได้จากทะเลสู่จาน และความโปร่งใสของข้อมูล ทั้งนี้ บริษัทจะได้
คะแนนดา้นความสามารถในการตรวจสอบยอ้นกลบัมากขึน้หาก
ใชผู้ต้รวจสอบจากภายนอกในการตรวจสอบหว่งโซอ่ปุทานของ
ตน บรษิทั อเนกา ทนูา่ รบัปลามาจากทัง้มหาสมทุรแปซฟิกิตะวนั
ตกและแปซฟิกิกลางและมหาสมทุรอนิเดยี บรษิทัจะตอ้งประกาศ
นโยบายความยัง่ยนืของอาหารทะเลใหส้าธารณชนรบัทราบ และ
รวมเอาบทบญัญตัทิีส่นบัสนนุพืน้ทีคุ้่มครองทางทะเลเข้าไวด้้วย 
พรอ้มตัง้เปา้หมายเปลีย่นไปใชว้ตัถดุบิปลาทนูา่จากเรอืเบด็ลากที่
ใชว้ธิกีารจับทีย่ัง่ยนืกว่า ส่วนในแงข่องการอนุรักษ ์บรษิทัควรจะ
หยุดใช้ปลาทูน่าครีบเหลืองที่จับมาจากมหาสมุทรอินเดีย

บริษัท อเนกา ทูน่า 
อินโดนีเซีย

53.8269.24

บริษัท ชิตราราชา อัมพัต แคนน่ิง และบริษัท เดโฮ แคนน่ิง เป็น
บริษัท 2 แห่งภายใต้ร่มการบริหารเดียวกัน ซึ่งก็คล้ายคลึงกับ
ชิตราราชา ทางเดโฮ แคนนิ่ง ใช้วัตถุดิบปลาทูน่าท้องแถบ 80% 
และครีบเหลือง 20% จากมหาสมุทรแปซิฟิกตะวันตกและแปซิฟิก
กลาง อยา่งไรกต็าม วิธกีารทำ�ประมงน้ันมีหลากหลาย ซัพพลาย
เออรใ์ชป้ลาจากเรืออวนลอ้ม 63% เบด็ตวดั 21% และเบด็มอื 16% 
บรษิทัม ี“นโยบายทีเ่ปน็มติรกบัโลมา” ทีม่บีทบญัญตัมิาตรฐานตอ่
ต้านการใชอ้วนลอย การใชอ้วนล้อมทีติ่ดสัตวท์ะเลทีเ่ล้ียงลูกด้วย
นม มีการกำ�หนดเงือ่นไขของการขนถา่ยสินคา้กลางทะเล และไม่
ใช้วัตถุดิบจากการทำ�ประมงแบบผิดกฎหมาย ขาดการรายงาน
และไรก้ารควบคมุ (IUU Fishing) ทัง้น้ี บรษิทัยงัไม่มีเวบ็ไซตอ์ย่าง
เป็นทางการ ซึ่งบริษัทควรดำ�เนินงานเพิ่มเติมในเรื่องของความ
โปร่งใส และการจัดทำ�นโยบายที่เข้มแข็งในการจัดหาวัตถุดิบที่
สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้และมีความยั่งยืนมากขึ้น

บริษัท เดโฮ แคนนิ่ง

41.71

บริษัท มายา มุนชาร์ เป็นผู้ผลิตปลาทูน่ากระป๋องยี่ห้อมายา 
(Maya) ทำ�คะแนนไดเ้กอืบไม่ผา่น และบางเกณฑก์ต็กอยูใ่นอนัดบั
แย่ บริษัทใช้ปลาทูน่าท้องแถบ 35% ครีบเหลือง 15% ครีบยาว 
30% และปลาโอดำ�อกี 20% ในผลติภณัฑข์องตน วตัถุดบิจำ�นวน
นอ้ยมากมาจากมหาสมุทรแปซฟิกิตะวนัตกและแปซิฟิกกลาง โดย
สว่นใหญจ่ะมาจากมหาสมทุรอนิเดียท่ีอยูใ่นสภาวะใกลจ้ะสญูพันธ์ุ 
วัตถุดิบที่ได้มาจากวิธีการทำ�ประมงท่ีหลากหลาย ท้ังน้ี 33% 
ของปลาทูน่าทั้งหมดที่ใช้มาจากการจับด้วยอุปกรณ์ที่มีความ
ยั่งยืน เช่น เบ็ดลาก เบ็ดมือ และเบ็ดตวัด ในขณะที่ 67% ที่เหลือ
มาจากอวนลอ้มและเบ็ดราว บรษิทัยงัไม่ไดจ้ดัทำ�นโยบายการจดั
ซ้ือวตัถดิุบทีม่าจากเรอืทีใ่ชว้ธีิการทำ�ประมงท่ียัง่ยนืกวา่ และไมไ่ด้
แสดงนโยบายของบริษัทให้กับกรีนพีซ ทางบริษัทควรจะสร้าง
ความมัน่ใจในสนิคา้ของตนใหก้บัผู้บริโภคดว้ยการใช้ผูต้รวจสอบ
ภายนอกในการประเมนิระบบการตรวจสอบยอ้นกลบัของบริษทัตน 

บริษัท มายา มุนชาร์

53.05
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บริษัท อลิอันซ์ ซีเล็ค ฟู้ดส์ อินเตอร์เนชั่นแนล เป็นบริษัทชั้นนำ�
จากประเทศฟิลิปินส์ที่ได้รับอันดับสูง โดยผ่านเกณฑ์อยู่ในระดับ
ดมีาอยา่งเฉยีดฉวิ บรษิทัมรีะบบตรวจสอบยอ้นกลบัเขม้งวดทีใ่ช้
อยูแ่ลว้โดยมผูีต้รวจสอบจากภายนอกทำ�การประเมนิ วตัถดุบิที่
ใชเ้ป็นปลาทนูา่ทอ้งแถบ 65% และครบีเหลอืง 30% ซึง่สว่นใหญ่
จะมาจากวิธีการจับที่ไม่ใช้เครื่องล่อปลา บริษัทมีนโยบายจัดซื้อ
วัตถุดิบปลาทูน่าที่ระบุสายพันธุ์และวิธีการจับ มีบทบัญญัติต่อ
ต้านการทำ�ประมงแบบผิดกฎหมาย ขาดการรายงานและไร้การ
ควบคุม (IUU Fishing) และการขนถ่ายสินค้าทางทะเล รวมทั้ง
บทบัญญัติหลายข้อเกี่ยวกับ “การทำ�งานที่ปลอดภัยและเป็น
ธรรม” ข้อตกลงการทำ�ประมง “ที่ยุติธรรม” การใช้วิธีทำ�ประมง
ที่มีจริยธรรม และมาตรฐานด้านสิทธิมนุษยชนที่เข้มข้น

บริษัท อลิอันซ์ ซีเล็ค ฟู้ดส์ 
อินเตอร์เนชั่นแนล

70.73

ประเทศฟิลปิปนิส์

เจเนอรัล ทูน่า คอร์ปอเรชั่น

ฟิลเบสท์ เป็นบริษัทผลิตแบรนด์ปลากระป๋องทูน่าให้กับ อาร์ดี 
คอร์ปอเรชั่น ในประเทศฟิลิปปินส์ วัตถุดิบที่ใช้เป็นปลาทูน่าท้อง
แถบ 80% ครบีเหลอืง 19% และปลาทูนา่ตาโตเพยีง 1% สามารถ
ศึกษานโยบายด้านความยั่งยืนได้จากเว็บไซต์ของบริษัท ส่วน
นโยบายการจัดซื้อวัตถุดิบโดยละเอียด บริษัทได้แสดงให้กับ
กรีนพีซ แตไ่มไ่ดเ้ปดิเผยสูส่าธารณะ บรษิทัยงัไดร้บัตรามาตรฐาน
ตรวจสอบย้อนกลับของ Marine Stewardship Council (MSC) 
วตัถดุบิประมาณ 75% มาจากวธิกีารจบัทีไ่มใ่ชเ้ครือ่งลอ่ปลา 10% 
มาจากเบ็ดตวัด และ 15% ที่เหลือมาจากเรืออวนล้อม จดหมาย
ที่บริษัทส่งถึงกรีนพีซได้ระบุว่า ฟิลเบสท์ ได้จัดซื้อปลาท่ีได้รับ
มาตรฐาน MSC แล้ว และได้เริม่สง่ขายปลาทูนา่กระปอ๋งท่ีตดิตรา 
MSC ตั้งแต่เดือนกันยายน พ.ศ. 256146  บริษัทยังเป็นหนึ่งในผู้
เข้ารว่มโครงการ Business Social Compliance Initiative หรอื 
BSCI ซ่ึงเป็นโครงการริเริ่มที่ขับเคลื่อนโดยธุรกิจช้ันนำ� สำ�หรับ
บริษัทต่าง ๆ ที่มีความมุ่งมั่นที่จะปรับปรุงสภาพแวดล้อมในการ
ทำ�งานในโรงงานและในฟาร์มทั่วโลกให้ดีขึ้น47

ฟิลเบสท์ แคนนิ่ง 
คอร์ปอเรชั่น

69.74 67.34

เจเนอรัล ทูน่า คอร์ปอเรชั่น ผู้ผลิตสินค้าแบรนด์เซนจูร่ี ทูน่า 
(Century Tuna) จดัอยูใ่นอนัดับสเีขียวด้วยคะแนนทีผ่่านเกณฑ์
พอด ีบรษิทัไดด้ำ�เนินนโยบายและมรีะบบการตรวจสอบยอ้นกลบั
ทีเ่ข้มแข็ง ได้รบัการตรวจสอบจากผู้ตรวจสอบภายนอก (MRAG 
Americas)  และยงัไดร้บัตรามาตรฐานการตรวจสอบยอ้นกลบั
ได้ในหนึ่งพื้นที่ (Single Site Chain of Custody) จาก Marine 
Stewardship Council (MSC) สำ�หรับผลิตภัณฑ์ MSC อีกด้วย 
บรษิทัใหก้ารสนบัสนนุพืน้ทีคุ่ม้ครองทางทะเลในทะเลหลวง ทัง้ยัง
เปิดเผยนโยบายเร่ืองการจัดซ้ือวตัถดิุบทีร่ะบุชดัเจนสูส่าธารณะว่า
ไม่ซ้ือวตัถดุบิปลาทนู่าทีจ่บัมาดว้ยวธีิประมงเบ็ดราวและอวนลอย 
ปลาทนู่าเกอืบ 99% ถกูจบัมาด้วยเรอือวนล้อม นอกจากน้ี ยงัเป็น
บรษิทัแรกทีเ่ปิดตัวผลติภัณฑป์ลาทนู่าครบีเหลอืงทีจ่บัด้วยเบ็ด
มอืในป ีพ.ศ. 2558 ซึง่เปน็การทำ�งานรว่มกบัองคก์รสิง่แวดลอ้ม 
คือ องค์การกองทุนสัตว์ป่าโลกสากล  (WWF) อย่างไรก็ตาม 
บรษิทัไมไ่ดเ้พิม่จำ�นวนการผลติผลติภณัฑน์ีข้ึน้อกี โดยยงัคงคดิ
เป็น 1% ของผลิตภัณฑ์ทั้งหมดนับตั้งแต่เปิดตัวมา
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เมือ่พจิารณาโดยรวมในครัง้แรก สตารเ์ทรดมนีโยบายการจัดหา
วัตถุดิบอาหารทะเลที่น่าประทับใจมาก อย่างไรก็ตาม แม้ว่า
บทบัญญัติบางข้อในนโยบายนี้สนับสนุนให้มีการใช้มาตรการ
อนรุกัษท์ีก่า้วหนา้ นโยบายฉบบันีไ้มไ่ดร้ะบอุยา่งชดัแจ้งวา่สนบัสนุน
การใช้วธิกีารทำ�ประมงทีย่ัง่ยนื บรษิทัใชป้ลาทนูา่ทอ้งแถบ 90% 
และครบีเหลอืง 10% จากมหาสมทุรแปซฟิกิตะวนัตกและแปซฟิกิ
กลาง อยา่งไรกด็บีริษทัใชว้ตัถดุบิจากปลาทนูา่ทีจั่บดว้ยวธิอีวน
ลอ้มโดยไมใ่ชเ้ครือ่งลอ่ปลาอยูบ่า้ง ปลาทนูา่สว่นใหญข่องบรษิทั
ยงัมาจากเรอือวนลอ้มทัว่ไป นอกจากนี ้ในนโยบายยงัไมไ่ดก้ลา่ว
ถึงเร่ืองการค้ามนุษย์ในอุตสาหกรรม และถึงแม้ว่าบริษัทจะมี
เว็บไซต์อย่างเป็นทางการแล้ว แต่บริษัทจะยังสามารถพัฒนาให้
ดีขึ้นได้อีกด้วยการประกาศนโยบายการใช้ปลาทูน่าที่ยั่งยืนใน
เว็บไซต์เพื่อให้สาธารณะได้รับทราบ

สตาร์เทรด แคนนิ่ง 
คอร์ปอเรชั่น

58.88

อาร์ดี ทูน่า แคนเนอร์ส มีการผลิตฐานอยู่ในประเทศปาปัวนิวกินี 
อยู่ในกลุ่มบริษัทเครืออาร์ดี ที่ต้ังอยู่ในเมืองเจเนอรัล ซานโตส 
ประเทศฟลิปิปนิส ์บรษัิทได้รับตรามาตรฐานตรวจสอบยอ้นกลบั
ของ Marine Stewardship Council (MSC) และมีคูม่อืความยัง่ยนื
ของปลาซึง่ “กำ�หนดแนวทางในการจดัการฝูงปลาทีไ่มเ่ปน็อสิระ 
(Non-Free School - NFS), ฝงูปลาทีเ่ปน็อสิระ ( Free Schoo - FS) 
และ ไมใ่ชเ้ครือ่งมอืล่อปลา (FAD-Free)และมาตรฐาน MSC รับรอง
วตัถุดบิปลา ณ เวลาทีซ่ือ้วตัถดุบิปลาถงึเวลาสง่มอบผลติภณัฑ์
สำ�เร็จรปู” เมือ่เปรียบเทยีบกบัฟิลเบสทท์ีเ่ปน็บรษิทัลกูของอารด์ี
ดว้ยกนั อารด์ ีทนูา่ แคนเนอร์ส ได้รับคะแนนด้านความยัง่ยนืท่ีสูง
กวา่ โดยใช้ปลาทนูา่ทอ้งแถบ 62% และครบีเหลอืง 37% ทัง้ยังรบั
ปลาทูน่าที่จับด้วยวิธีไม่ใช้เครื่องล่อปลา 82% ซึ่งคิดเป็นจำ�นวน
มากกว่าของฟิลเบสท์เล็กน้อย โดยทั้งสองบริษัทเป็นสมาชิก
โครงการ Business Social Compliance Initiative หรือ BSCI 
ซ่ึงเป็นโครงการริเริ่มที่ขับเคลื่อนโดยธุรกิจชั้นนำ� สำ�หรับบริษัท
ตา่ง ๆ  ทีม่คีวามมุง่มัน่ทีจ่ะปรบัปรงุสภาพแวดลอ้มในการทำ�งาน
ในโรงงานและในฟาร์มทั่วโลกให้ดีขึ้น แต่เนื่องจากบริษัทยังไม่มี
เวบ็ไซตท่ี์สมบูรณ์ ดังนัน้ คะแนนจงึหายไปจากการทีย่งัไมม่นีโยบาย
จัดซื้อปลาทูน่าที่ยั่งยืนเปิดเผยสู่สาธารณะ ซึ่งต่างจากฟิลเบสท์

อาร์ดี ทูน่า แคนเนอร์ส 
จำ�กัด

64.90

โอเชีย่น แคนนิง่ ควรจะตอ้งลงทนุในโครงการตรวจสอบยอ้นกลบั
ทีเ่ข้มงวดกวา่นี ้และควรพจิารณาจา้งผูต้รวจสอบจากภายนอก
มาทำ�การประเมิน บริษัทจัดซื้อวัตถุดิบจากเรือประมงสัญชาติ
ฟิลิปปินส์ และแสดงหลักฐานการตรวจสอบจากหน่วยงานรัฐ 
เช่น สำ�นักประมงและทรัพยากรสัตว์น้ำ� ทั้งนี้ นโยบายการจัดซื้อ
ยังมีแต่โครงร่าง ไม่มีเนื้อหามากนัก และมีความไม่ชัดเจนในแง่
ของการนำ�นโยบายไปใช้ปฏิบัติจริง ทางบริษัทอ้างว่าจำ�หน่าย
ปลาทูน่าที่จับด้วยเครื่องมือล่อปลา 50% และไม่ใช้เครื่องมือล่อ
ปลาอกี 50% โดยมปีลาทนูา่ทอ้งแถบ 90% และครบีเหลือง 10% 
จากมหาสมุทรแปซิฟกิตะวันตกและแปซิฟกิกลาง ซ่ึงทางบริษทัได้
แสดงเอกสารต่าง ๆ  เพยีงพอทีจ่ะพสูิจน์ได้วา่มีการใชว้ตัถดิุบจาก
แหล่งที่ยั่งยืนจริง แต่ไม่ครบทั้งหมด เพราะบริษัทยังไม่มีเว็บไซต์
ทางการของตัวเอง ดังน้ันนโยบายการจัดซ้ือวัตถุดิบยังไม่เป็น
ที่เปิดเผยต่อสาธารณะ

โอเชี่ยน แคนนิ่ง 
คอร์ปอเรชั่น

OCEAN CANNING
C O R P O R A T I O N

ซีลีเบส แคนนิ่ง แสดงเอกสารสนับสนุนให้กรีนพีซ ซึ่งมีราย
ละเอียดฉลากสินค้าของลูกค้าเยอรมัน เพื่อระบุประเทศต้นทาง
ของสินค้า รหัสจากองค์การอาหารแห่งสหประชาชาติ และคิว
อาร์โค้ด ในขณะที่บริษัทตอบแบบสอบถามว่า ไม่ได้ใช้ปลาทูน่า
ที่จับด้วยที่ไม่ใช้เคร่ืองมือล่อปลา แต่ในเอกสารท่ีแนบมาด้วย
น้ันมีหลักฐานแสดงว่าได้วัตถุดิบจากการจับด้วยวิธีนี้อยู่บ้าง  
ซลีเีบสใชป้ลาทนูา่ทอ้งแถบ 78% และครบีเหลอืง 21% บรษิทัยงั
ไม่มีเวบ็ไซต์ทางการ ทำ�ให้สาธารณะยงัไมส่ามารถเขา้ถงึขอ้มลู
ด้านนโยบายการจัดซ้ือวัตถุดิบ บริษัทควรทำ�ให้ลูกค้ามั่นใจใน
ผลติภัณฑข์องตนด้วยการจดัจา้งผูต้รวจสอบภายนอก มาตรวจ
สอบความโปรง่ใสของหว่งโซอ่ปุทาน วัตถดุบิของบรษิทัสว่นใหญ่
ไดม้าจากบรษิทัประมงของฟิลปิปินสเ์พือ่ใชใ้นการผลติปลาทนูา่
กระป๋อง และจากบริษัทต่างชาติแห่งหนึ่งที่ขายปลาทูน่าแช่แข็ง

ซีลีเบส แคนนิ่ง 
คอร์ปอเรชั่น

56.39 53.79
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ทอ็ปส ์ซเูปอรม์ารเ์กต็ ยงัคงรกัษาสถานะความเปน็ผูน้ำ�ในบรรดา
บรษิทัไทยทัง้หมด โดยสามารถทำ�คะแนนผา่นเกณฑไ์ดอ้ยา่งเฉยีด
ฉิวอยู่ในอันดับสีเขียว บริษัทใช้ผู้ตรวจสอบภายนอกเพื่อสร้าง
ความมั่นใจในห่วงโซ่อุปทานของตน นโยบายจัดซื้อวัตถุดิบระบุ
ไว้ว่ามีการใช้ปลาทูน่าท้องแถบ 90% และครีบเหลือง 10% ที่จับ
ด้วยวิธีที่ไม่ได้ใช้เครื่องมือล่อปลาเป็นส่วนใหญ่ ปลาทูน่าท้อง
แถบและครีบเหลืองได้มาจากมหาสมุทรแปซิฟิกตะวันตกและ
แปซิฟิกกลางที่สต็อกปลายังไม่ถูกทำ�ประมงเกินขนาด บริษัท
ยังได้รับคะแนนสูงสุดในเกณฑ์ความโปร่งใสและการให้ข้อมูลกับ
ผู้บริโภค ท็อปส์โปรโมทผลิตภัณฑ์ยี่ห้อของตนเองว่าเป็นสเต็ก
ปลาทูน่าที่ได้รับตรารับรองมาตฐานจาก MSC ซึ่งพบเห็นได้
ง่ายในร้านค้าปลีก ร้านท็อปส์บางสาขามีซุ้มแสดงสินค้าโดยมี
พนักงานแนะนำ�สินค้ากับผู้บริโภคว่าเป็นปลาทูน่าที่จับมาด้วย
วธิทีีย่ัง่ยนืกวา่ กรนีพซียงัไมพ่บผูค้า้ปลกีในเมอืงไทยรายใดเลย
ที่นำ�เสนอข้อมูลเรื่องความยั่งยืนให้กับลูกค้าในร้านค้า อย่างไร
ก็ตาม ท็อปส์ จะต้องปรับปรุงนโยบายจัดหาแหล่งวัตถุดิบของ
ตน เนื่องจากไม่ได้แสดงจุดยืนในเรื่องของการสนับสนุนพื้นที่
คุ้มครองทางทะเล นโยบายการเก็บข้อมูลของปลาที่จับมาได้ 
และการจัดหาวัตถุดิบที่มีความเป็นธรรมมากขึ้น

ท็อปส์ ซูเปอร์มาร์เก็ต
ผลิตโดย บริษัท ไทยยูน่ียน กรุ๊ป จำ�กัด (มหาชน)  

(บริษัท ธีร์ โฮลดิ้ง จำ�กัด)

71.86

ประเทศไทย

นอติลุสและซีคราวน์ใช้ปลาทูน่าท้องแถบทั้งหมด 100% จาก
มหาสมทุรแปซฟิกิตะวนัตกและแปซฟิกิกลาง โดยสว่นใหญแ่ลว้จะ
มาจากวธีิอวนลอ้มทัว่ไปทีใ่ชเ้ครือ่งมือล่อปลา 74% จากวธีิอวน
ล้อมที่ไม่ใช้เครื่องมือล่อปลา 21% และเบ็ดตวัดอีก 5% พัทยา 
ฟู้ด อินดัสตรีส์ มีนโยบายตรวจสอบย้อนกลับได้ที่กระจ่างชัด 
มีการประเมินโดยผู้ตรวจสอบภายนอก คือ บริษัท MRAG รวม
ถึงนำ�มาตราฐานการตรวจสอบย้อนกลับได้ของ MSC มาปรับ
ใช้ นอกจากน้ี “คำ�แถลงการณ์ด้านความยั่งยืน”48 ของบริษัท
มีบทบัญญัติที่เกี่ยวกับการจัดหาวัตถุดิบและสนับสนุนโครงการ
วิจัยที่ช่วยลดการจับสัตว์น้ำ�พลอยได้จากวิธีการใช้เครื่องมือ
ล่อปลา อย่างไรก็ตาม นโยบายของบริษัทควรมีความชัดเจนให้
มากกว่านี้ในแง่ของการสนับสนุนการจัดหาวัตถุดิบอย่างเป็น
ธรรมและสนับสนุนพื้นที่คุ้มครองทางทะเลที่มีอยู่แล้วและที่กำ�ลัง
ดำ�เนินการนำ�เสนอให้ประกาศเป็นพื้นที่คุ้มครองทางทะเล บริษัท
จะต้องปรับเปลี่ยนไปใช้ปลาทูน่าที่จับด้วยวิธีที่ยั่งยืนกว่าโดยเร็ว
 
เน่ืองจากการทำ�ประมงดว้ยเรอือวนลอ้มทีใ่ชเ้ครือ่งมือลอ่ปลาเป็น
วิธีการจับสัตว์น้ำ�แบบไม่เลือกชนิด ทำ�ให้ติดสัตว์น้ำ�พลอยได้และ
ลูกปลาทูน่าขึ้นมาเป็นประจำ�

นอติลุส และ ซีคราวน์  
แบรนด์ของ บริษัท พัทยาฟู้ดอินดัสตรี จำ�กัด

ในปี พ.ศ. 2560 ไทยยูเนี่ยนกระจายสินค้าไปยังประเทศต่าง ๆ 
ทั่วโลก โดยส่งไปยังสหรัฐอเมริกา 38% และยุโรป 32% ในขณะที่
ขายสินคา้ในประเทศไทยเพยีง 10%49 แตใ่นบางป ีแบรนดซ์เีลค็มี
ส่วนแบง่การตลาดปลาทนู่ากระปอ๋งในประเทศไทยมากถงึ 47%50

จากแรงกดดันเป็นเวลาหลายเดือนจากผู้สนับสนุนและผู้บริโภค
อาหารทะเลท่ีเรียกร้องให้บริษัทดำ�เนินธุรกิจอย่างมีความรับ
ผิดชอบมากข้ึน เพราะเป็นผู้ผลิตปลาทูน่าแปรรูปที่ใหญ่ที่สุดใน
โลก ในเดือนกรกฎาคม พ.ศ. 2560 ไทยยูเนี่ยนประกาศลงนาม
ในข้อตกลงที่จะเปลี่ยนแปลงห่วงโซ่อุปทานคร้ังใหญ่ด้วยการ
ลดการใช้วัตถุดิบที่มีที่มาผิดกฎหมาย และดำ�เนินการอย่างไร้
จริยธรรม และเปลี่ยนมาทำ�ประมงด้วยที่มีความรับผิดชอบมาก
ขึน้ ซึง่ครอบคลมุถงึเรือ่งสทิธแิรงงานบนเรอืประมงทีส่ง่วตัถดุบิ
ให้กับไทยยูเนี่ยนอีกด้วย51

ปัจจุบัน แบรนด์ซีเล็คใช้ปลาทูน่าท้องแถบทั้งหมด 100% ที่จับ
ด้วยเรืออวนล้อม อย่างไรก็ตาม ความมุ่งมั่นของไทยยูเนี่ยนท่ี
แสดงต่อกรีนพีซ รวมทั้งโครงการทำ�ประมงอย่างยั่งยืนที่ชื่อว่า 
SeaChange ของบริษัทมีเป้าหมายทีจ่ะปรับปรงุการทำ�ประมงของ
เรืออวนล้อมและการใช้เครื่องล่อปลาให้เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม 
ดว้ยการลดจำ�นวนเครือ่งลอ่ปลาทีม่อียูแ่ลว้ในมหาสมทุรแปซฟิกิ
และมหาสมุทรอินเดีย ปรับปรุงระเบียบและการควบคุมการใช้เคร่ืองมือ
ลอ่ปลาดว้ยการทำ�งานร่วมกบัองคก์รจัดการประมงระดบัภมูภิาค 
หรอื Regional fisheries management organisations (RFMOs) 
อยา่งใกล้ชดิ ทัง้ยงัลดปรมิาณการจบัสตัวน์้ำ�พลอยได ้หากสนใจ
ในประเด็น สามารถดูเพิม่เติมได้จากเอกสารแสดงเจตนารมย ์ตอ่
กรีนพีซที่เปิดเผยต่อสาธารณะ

ซีเล็ค และ โอเชี่ยนเวฟ 
แบรนด์ของ บริษัท ไทยยูเนี่ยน กรุ๊ป จำ�กัด (มหาชน)  

(บริษัท ธีร์ โฮลดิ้ง จำ�กัด)

58.83 55.09
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โรซ่าจัดซื้อปลาโอดำ�ที่จับโดยเรืออวนล้อมในมหาสมุทรแปซิฟิก
ตะวันตกและแปซิฟิกกลางโดยเฉพาะ ในขณะที่บริษัทมีหลักฐาน
แสดงวา่ ผา่นการประเมนิระบบการตรวจสอบยอ้นกลบัโดยผูต้รวจ
สอบภายนอก แต่เป็นในบริบทของการเรียกคืนสินค้าตัวอย่าง 
บริษัทควรทำ�ได้มากกว่านั้นเพื่อให้แน่ใจได้ว่าจะไม่มีปลาทูน่าที่ 
ถูกจับมาอย่างผิดกฎหมายเข้าสู่ห่วงโซ่อุปทานของตน แบรนด์ไฮคิว 
ยงัตอ้งพฒันานโยบายการจัดหาวตัถุดบิปลาทนูา่กระปอ๋ง อยา่งไร
ก็ตาม บริษัทแจ้งให้กรีนพีซทราบว่ามีแผนที่จะประกาศนโยบาย
ภายในเวลาหนึ่งปี ซึ่งบริษัทควรเปล่ียนไปใช้ปลาทูน่าที่จับด้วย
วธิทีีย่ัง่ยนืมากกวา่นี ้เชน่ ไมใ่ชเ้ครือ่งมอืล่อปลา เบด็มอื หรอืเบ็ด
ตวดั และควรพฒันานโยบายจดัหาวตัถดุบิอย่างแขง็ขนัและมคีวาม 
รับผิดชอบ รวมถึงพิจารณาใช้ปลาทูน่าท้องแถบแทนที่จะใช้ปลา
โอดำ� เนือ่งจากสถานะสตอ็กของปลาโอดำ�ยงัไมเ่ปน็ทีท่ราบแนช่ดั

โรซ่า
แบรนด์ของ บริษัท ไฮ คิว ผลิตภัณฑ์อาหาร จำ�กัด

53.00

ซูเปอร์ ซีเชฟ โดยซี แวลู มี “นโยบายการจัดหาวัตถุดิบและการ
แปรรูปอาหารทะเลอยา่งยัง่ยนื”52  โพสตอ์ยูใ่นเวบ็ไซตข์องตนเอง 
บริษัทแจ้งให้กรีนพีซทราบว่า แบรนด์ซูเปอร์ ซี เชฟ ใช้ปลาทูน่า
ทีม่าจากมหาสมทุรอนิเดยี เปน็ปลาทีม่าจากแหลง่ทีแ่ตกตา่งจาก
แบรนด์อื่น ๆ ของบริษัท ซึ่งเป็นข้อมูลจากเว็บไซต์ของ ซี แวลู 

สำ�หรับแบรนด์ซูเปอร์ ซี เชฟ ทางบริษัทใช้วัตถุดิบปลาทูน่าครีบ
เหลอืงทีม่าจากการจบัดว้ยเบด็ตวัดทัง้หมด 100% จากมหาสมทุร
อินเดีย ทว่าจากสถานการณ์ของปริมาณปลาทูน่าในมหาสมุทร
อินเดยี เขา้ขา่ยเปน็การทำ�ประมงเกนิขนาด ทำ�ใหแ้มว้า่วธิกีารทำ�
ประมงเบ็ดตวัด จะเป็นเร่ืองที่น่าช่ืนชมและอาจช่วยปกป้องระบบ
นิเวศท่ีเหลืออยู่ และช่วยลดจำ�นวนการจับสัตว์น้ำ�พลอยได้ แต่
ไม่ได้ทำ�ให้แรงกดดันการทำ�ประมงสำ�หรับปลาทูน่าครีบเหลือง
น้อยลงเลย  

ซี แวลู มีปณิธานว่าจะไม่ซื้อปลาทูน่าที่จับมาโดยเรือประมงหรือ
ขนส่งโดยเรือแม่ที่อยู่ในรายชื่อเรือที่ทำ�ผิดกฎหมาย ขาดการ
รายงาน และไร้การควบคุม (IUU Fishing) รายงานที่จัดทำ�โดย 
RFMO ซ ีแวล ูยงัดำ�เนนิโครงการทีน่า่เชือ่ถอืดา้นการตรวจสอบ
ย้อนกลับได้นับต้ังแต่การจับปลาสู่ช้ันวางสินค้า ซ่ึงรวมไปถึงสาย
พันธ์ุปลา อุปกรณ์ทำ�ประมงท่ีใช้ และการจับปลาแต่ละสายพันธ์ุ
ตามน้ำ�หนัก บริษัททำ�การประเมินห่วงโซ่อุปทานทุกปีโดยผู้ตรวจ
สอบภายนอก

ซูเปอร์ ซี เชฟ เป็นแบรนด์แรกที่เปิดตัวผลิตภัณฑ์ที่ได้รับตรา
มาตรฐาน MSC ในตลาดไทย53

ซูเปอร์ ซี เชฟ
แบรนด์ของ บริษัท ซี แวลู จำ�กัด (มหาชน) 

54.89

แบรนด์เอโร่ ผลิตโดย บริษัท พัทยาฟู้ดอินดัสตรี จำ�กัด ให้กับ
ซปุเปอรม์ารเ์กต็ของสยาม แมค็โคร ซึง่มนีโยบายการจัดหาวตัถดุบิ
ทีย่ั่งยนื โดยนโยบายน้ีมีบทบัญญติัของการตรวจสอบยอ้นกลับ
ไดท้ีเ่คร่งครดั โดยให้ซพัพลายเออรข์องตนสง่หลกัฐานการไดม้า
ของวตัถุดบิและใบรับรองแหล่งกำ�เนิด ทั้งยังรว่มมอือยา่งเต็มที่
กบัผูต้รวจสอบภายนอกรายใดกต็ามทีเ่ขา้ทำ�การประเมนิ นอกจาก
นี ้ยงัมบีททีว่า่ด้วยแรงงานบงัคบัซึง่ “คูส่ญัญาธรุกจิจะตอ้งไมม่ี
สว่นในแรงงานบงัคับในทกุรปูแบบ” แมค็โครใชป้ลาทนูา่ทอ้งแถบ
ทัง้หมด 100% จากมหาสมุทรแปซิฟกิตะวนัตกและแปซิฟกิกลาง 
โดย 80% มาจากเรืออวนล้อม และ 20% จับด้วยอวนล้อมที่ไม่ใช้
เครือ่งมอืลอ่ปลา แนวทางปฏบิตัจิดัหาวัตถดุบิท่ียัง่ยนืของบรษิทั
ระบไุวว้า่ตอ้งการใชป้ลาทนูา่ทีจ่บัดว้ยวธิทีีไ่มใ่ชเ้ครือ่งมอืลอ่ปลา
มากกวา่ ซึง่สองปทีีแ่ลว้ ปลาทนูา่ของเอโรไ่มม่ปีลาทีจ่บัด้วยวธิทีี่
ไม่ใชเ้ครือ่งมือลอ่ปลาอยูเ่ลย อนัเป็นการแสดงวา่บรษิทัได้ดำ�เนิน
งานไปในทศิทางทีก่ำ�หนดนโยบายไว ้อยา่งไรกต็าม เวลาเป็นสิง่ที่
มคีา่สำ�หรบัอนาคตของทอ้งทะเลของเรา กรนีพซีจงึขอแนะนำ�วา่
บรษิทัควรจะเพิม่ปรมิาณวตัถดุบิปลาทนู่าทีจ่บัดว้ยเรอือวนลอ้ม
ที่ไม่ใช้เครื่องมือล่อปลาเพิ่มขึ้น

เอโร่
แบรนด์ของ บริษัท สยามแม็คโคร จำ�กัด (มหาชน)  

(บริหารงานภายใต้บริษัท ซีพี ออลล์ จํากัด (มหาชน))

ปลาทูน่ากระป๋องแบรนด์ของร้านเทสโก้ โลตัส ผลิตโดย บริษัท 
โชตวิฒัน์อุตสาหกรรมการผลติ จำ�กัด (CMC) ซ่ึงใช้ผู้ตรวจสอบ
ภายนอก คือ บริษัท MRAG เพื่อติดตามตรวจสอบย้อนกลับ แต่
น่าเสียดายที่ผู้บริโภคที่ไปจับจ่ายที่เทสโก้ โลตัส ในประเทศไทยไม่
ไดร้บัทางเลอืกซือ้ผลิตภณัฑป์ลาทูนา่ท่ีย่ังยนืเท่ากับท่ีเทสโก้ใหญ่
ในประเทศองักฤษ ซ่ึงบรษิทัแม่กค็อืกลุม่บรษิทัเทสโก ้ซึง่ตัง้อยูท่ี่
ประเทศอังกฤษ  

เทสโก ้โลตัส ใชว้ตัถดิุบเป็นปลาทนูา่ทอ้งแถบทัง้หมด 100%  ซึง่
สว่นใหญม่าจากมหาสมุทรแปซฟิิกตะวนัตกและแปซิฟิกกลาง แต่
มีเพียง 3% เท่านั้นที่จับมาด้วยอวนล้อมที่ไม่ใช้เครื่องมือล่อปลา 
โดยที่ 97% จับมาด้วยอวนล้อมแบบท่ัวไป บริษัทควรปรับปรุง
เรื่องการให้ข้อมูลกับผู้บริโภค ท้ังในส่วนของข้อมูลออนไลน์และ 
ณ จุดขาย ทั้งน้ี บริษัท CMC ดำ�เนินงานตาม “นโยบายจัดหา
วตัถดุบิเพือ่ความยัง่ยนืของอาหารทะเล” โดยท่ัวไป และตามแบบ
ของมลูนธิเิพือ่ความยัง่ยนืของอาหารทะเลสากล (International 
Seafood Sustainability Foundation หรือ ISSF) ทำ�ให้เกิด
คำ�ถามว่าบริษัทได้นำ�บทบัญญัติต่าง ๆ นั้นมาปฏิบัติจริงและ
ครบถ้วนหรือไม่ ในขณะที่บริษัท CMC มีเอกสาร “นโยบายด้าน
สิทธิมนุษยชนและความรับผิดชอบต่อสังคม” แต่ก็ยังไม่มีข้อมูล
แน่ชัดว่า นโยบายเหล่าน้ีถูกนำ�ไปใช้กับบริษัทคู่ค้าของตนหรือไม่ 
ซึ่งรวมถึงเรือประมงต่างชาติบางลำ�ด้วย

เทสโก้
เทสโก้ โลตัส หรือ บริษัท เอก-ชัย ดิสทริบิวชั่น 

ซิสเทม จำ�กัด

52.38 50.37
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แบรนด์ทีซีบี ซึ่งผลิตโดยบริษัท ทรอปิคอลแคนนิ่ง ไม่ได้เข้าร่วม
กระบวนการตอบแบบสอบถามในปีนี้ อย่างไรก็ตาม บริษัทมีการ
เปิดเผยข้อมูลความโปร่งใสค่อนข้างครบถ้วนผ่านทางออนไลน์ 
เมือ่เทียบกบับริษทัอืน่ ๆ  กรนีพีซจงึสามารถหาขอ้มลูหลกัฐานมา
เปิดเผยสู่สาธารณะ และใหค้ะแนนจดัอนัดบัแบรนดไ์ดพ้อผา่นระดบั
ปานกลาง แบรนดท์ซีบีมีนีโยบายทีเ่คร่งครัดในเรือ่งของการตรวจ
สอบยอ้นกลับซึง่กำ�ลังดำ�เนนิการอยูข่ณะนี ้และมนีโยบายคุม้ครอง
แรงงานท่ีเข้มแข็ง นีเ่ปน็พืน้ฐานของการปฏริปูไปในทางบวกทีจ่ะ
สามารถเกดิขึน้ไดใ้นอนาคตอันใกล ้บรษิัทยังคงตอ้งดำ�เนินการ
เพ่ือแก้ไขเรื่องความยั่งยืนของแหล่งวัตถุดิบ กล่าวคือ บริษัทใช้
ปลาโอดำ�จากมหาสมุทรแปซิฟิกตะวันตกและแปซิฟิกกลาง ที่จับ
ด้วยวิธีอวนล้อมท่ีใช้เครื่องล่อปลา หากบริษัทสามารถแก้ไขข้อ
บกพร่องนี้ จะส่งผลให้เกิดการขับเคลื่อนให้เกิดการเปลี่ยนแปลง
ในวงการอุตสาหกรรมน้ี เพราะบรษิทัมศัีกยภาพทีก่า้วขึน้มาเปน็
ผู้นำ�ได้ เมื่อเทียบกับแบรนด์อื่นๆ โดยยังคงความน่าเชื่อถือจาก
เอกสารนโยบายและการดำ�เนินงานที่มีอยู่ในอินเทอร์เน็ต

ปลาทูน่ากระป๋องยี่ห้ออะยัมแบรนด์ ซึ่งเป็นชื่อเดียวกันกับบริษัท 
ผลิตโดยไทยยูเนี่ยน แม้ว่าบริษัทไม่ได้เข้าร่วมกระบวนการตอบ
แบบสอบถาม แตก่รนีพซีไดร้วบรวมขอ้มลูทีส่ำ�คัญไดจ้ากเวบ็ไซต์
ของบรษิทั โดยระบวุา่ บรษิทัใชว้ตัถดุบิเปน็ปลาทนูา่ทอ้งแถบและ
ครบีเหลอืงจากมหาสมทุรแปซฟิกิตะวนัตกและแปซฟิกิกลาง เชน่
เดียวกันข้อมูลเกี่ยวกับสถานะสต็อกของปลาทูน่าท้องแถบและ
ครบีเหลอืงกส็ามารถดไูดจ้ากเวบ็ไซตข์องบรษิทั สำ�หรบั “นโยบาย
ความยั่งยืน” ของบริษัท ที่กรีนพีซกล่าวถึงในรายงานการจัด
อันดับปลาทูน่ากระป๋องในปี พ.ศ. 2559 ทางบริษัทได้นำ�ไปเผย
แพร่ไว้บนเว็บไซต์ของแบรนด์แล้ว

ทีซีบี
แบรนด์ของ บริษัท ทรอปิคอลแคนนิ่ง 

(ประเทศไทย) จำ�กัด (มหาชน)

อะยัมแบรนด์

48.79 41.37

ข้อเสนอแนะ
สำ�หรับบริษัทปลาทูน่ากระป๋อง

ควรลงทุนในเรื่องการประเมินจากผู้ตรวจสอบภายนอกเพื่อให้มั่นใจว่าสามารถตรวจสอบ
ย้อนกลับได้ตลอดห่วงโซ่อุปทาน
มีระบบจดัการเกบ็รกัษาเอกสารทีใ่ชต้รวจสอบยอ้นกลับได้ เชน่ ชือ่เรอืประมง พืน้ทีท่ำ�ประมง 
สายพันธุ์ปลาทูน่า เครื่องมือที่ใช้จับปลา และรายงานของผู้ควบคุมเรือ
กำ�หนดให้บริษัทคู่ขาต้องเปิดเผยชื่อเรือประมงที่รับปลามา
จัดทำ�ระบบรหัสตัวเลขและตัวอักษร (Alphanumeric System) ติดฉลากปลากระป๋องแต่ละ
กระป๋องหรือแต่ละล็อตสินค้าเพื่อให้สามารถตรวจสอบถึงข้อมูลเกี่ยวกับสายพันธุ์ปลาและ
พื้นที่จับปลาที่แม่นยำ� ท่าเรือและประเทศที่ปลาขึ้นท่า รวมท้ังข้อมูลการขนถ่ายสินค้ากลาง
ทะเล วิธีการทำ�ประมงเฉพาะ ชื่อเรือประมง วันที่จับ และโรงงานผู้ผลิตปลากระป๋องแต่ละราย

รบัซ้ือปลาทนู่าจากเรอืทีใ่ชเ้ครือ่งมือทำ�ประมงทีไ่ม่ส่งผลกระทบตอ่ระบบนเิวศ ไดแ้ก่ เบด็ตวดั 
เบ็ดมือ เบ็ดลาก และอวนล้อมแบบไม่ใช้เครื่องล่อปลา
จัดทำ�ระเบียบการจัดหาปลาทูน่าที่ชัดเจนเพื่อหลีกเลี่ยงการซื้อปลาจากการทำ�ประมงที่:

มีทีม่าจากแหล่งทีอ่งคก์รจดัการประมงระดับภูมิภาค (Regional Fisheries Management 
Organisation - RFMO) ประกาศว่ามีการทำ�ประมงเกินขนาดแล้ว หรือกำ�ลังมีการทำ�
ประมงเกินขนาด
ส่งผลกระทบต่อสัตว์น้ำ�ที่ไม่ใช่เป้าหมาย
สัตว์น้ำ�พลอยได้ถูกจับมาในสัดส่วนที่สูง
มีมาตรฐานการจัดการต่ำ� เช่นในกรณีที่มีการทำ�ประมงที่ฝ่าฝืน หรือละเมิดกฎหมาย  
กฎระเบียบ หรือมาตรการในการอนุรักษ์และจัดการทรัพยากร สัตว์น้ำ� (IUU Fishing) 
อยู่ในระดับสูง
มีมาตรการการควบคุมการทำ�ประมงที่ไม่ถูกนำ�มาปฏิบัติจริง

หากบริษัทรับปลาทูน่ามาจากเรือเบ็ดราว ต้องกำ�หนดนโยบายห้ามการจัดซื้อปลาทูน่าจาก
เรือที่ไม่ลดการจับสัตว์น้ำ�พลอยได้ หรือจากเรือที่ไม่มีผู้ตรวจหรือระบบตรวจตรา 100%
ไม่รับซื้อปลาทูน่าจากเรือหรือบริษัทที่ถูกระบุว่าเกี่ยวข้องกับการล่าหูฉลาม

บริษัทควรบรรจุนโยบายการจัดหาวัตถุดิบปลาทูน่า นโยบายการตรวจสอบย้อนกลับ และ
ความมุ่งม่ันด้านความยั่งยืน เข้าไว้ในเว็บไซต์ทางการของตนด้วย เพื่อให้ผู้บริโภคมีข้อมูล
ในการเลือกซื้อสินค้า
ยกระดับมาตรฐานฉลากสินค้า  ให้มีความโปร่งใสถึงที่มาของปลาทูน่า ข้อมูลสายพันธุ์ปลา
ทูน่าที่ใช้บนฉลากหรือเว็บไซต์  เพื่อเป็นทางเลือกในการตัดสินใจของผู้บริโโภค เช่น ปลาทูน่า
ทอ้งแถบ หรอืปลาทนู่าครบีเหลอืง วธิกีารทำ�ประมง เช่น ไมใ่ช้เคร่ืองมอืลอ่ปลา เบ็ดตวดั เบ็ด
มือ เบ็ดลาก อวนล้อม หรือเบ็ดราว และพื้นที่ทำ�ประมง เช่น มหาสมุทรอินเดีย หรือมหาสมุทร
แปซฟิิกตะวนัตกและแปซฟิิกกลาง ในปจัจบุนั มีบางบริษทัทีต่ดิฉลากดา้นขา้งหรอืดา้นบนของ
กระป๋องว่า “ปลาทูน่าครีบเหลืองจับด้วยเบ็ดมือ” หรือ “ปลาทูน่าท้องแถบจับด้วยเบ็ดตวัด”
ผู้บริโภคสามารถเข้าถึงข้อมูลได้ง่ายและสะดวกมากขึ้น เช่น ใช้แสกนคิวอาร์โค้ด เว็บไซต์การ
ติดตามข้อมูลที่มาของสินค้า ล็อตสินค้า หรือผ่านทางแอพมือถือ
ผู้คา้ปลกี เชน่ ซุปเปอรม์ารเ์กต็ ควรจดัทำ�ป้ายให้ข้อมูลสนิคา้ภายในรา้น เพือ่สง่เสรมิการขาย
ผลิตภัณฑ์ปลาทูน่าที่จับมาอย่างยั่งยืนแสดงให้ลูกค้าเห็นชัดเจน

การจดัทำ�นโยบายทีมุ่ง่มัน่การตรวจ
สอบย้อนกลับ

การจดัทำ�นโยบายด้านความย่ังยืน
ที่ชัดเจน

แสดงข้อมูลที่ครบถ้วนเกี่ยวกับ
ผลิตภัณฑ์ปลาทูน่าบนเว็บไซต์และ 
ณ จุดขาย กับผู้บริโภค
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ไม่สนับสนุนการทำ�ประมงท่ีผิด
กฎหมาย ขาดการรายงาน และไร้การ
ควบคุม (IUU Fishing)  โดยเด็ดขาด

จัดทำ�นโยบายต่อต้านการใช้แรงงาน
บังคับกลางทะเลและนโยบายสภาพ
การทำ�งานท่ีเหมาะสมในการทำ�
ประมง

เขา้รว่มในโครงการประมงเพือ่การ
อนุรักษ์แบบก้าวหน้า

ควรตรวจสอบรายชื่อเรือประมงที่บริษัทรับปลาทูน่าอย่างสม่ำ�เสมอว่า ไม่อยู่ในบัญชีรายชื่อ
เรือประมง ประโยคเรือประมงที่ฝ่าฝืน หรือละเมิดกฎหมาย กฎระเบียบ หรือมาตรการในการ
อนุรักษ์และจัดการทรัพยากร สัตว์น้ำ�(IUU Fishing) อยู่ในระดับสูง
ดำ�เนนินโยบายทีเ่ขม้แขง็เรือ่งการขนถา่ยสนิคา้กลางทะเล คอื ปฏเิสธทีจ่ะรบัปลาทนูา่ทีม่กีาร
ขนถ่ายกลางทะเล หรือหากรับ ควรกำ�หนดเง่ือนไขและมีมาตรการการตรวจสอบที่เข้มงวด
มากขึ้น เช่น ขั้นตอนและที่มาของปลา เปิดเผยข้อมูลเมื่อมีการร้องขอข้อมูลเรื่องปริมาณ
และสายพันธ์ุปลาทูน่าท่ีมีการขนถ่าย ชื่อเรือท่ีเกี่ยวข้อง และควรมีระบบตรวจสอบประจำ�บน
เรือประมงและเรือขนถ่ายสินค้า 

บริษัทหรือโรงงานแปรรปูปลาทนู่าควรขอเอกสารรายชือ่ลกูเรอืประมง (fishing crew manifest) 
จากเรือประมงแต่ละลำ� 
มีส่วนร่วมรับรองอนุสัญญาขององค์การแรงงานระหว่างประเทศ (ILO) ฉบับที่ 188 ว่าด้วย
งานในภาคการประมง ว่าด้วยการสนับสนุนความพยายามผลักดันให้มีการลงนามในสัตยา
บรรณและมีการบังคับใช้อย่างสมบูรณ์ รวมทั้งการพิจารณาไม่ซื้อปลาทูน่าจากเรือประมง
ที่มาจากประเทศที่ยังไม่ลงนามให้สัตยาบรรณในอนุสัญญานั้น 
กำ�หนดมาตราการตรวจสอบและปอ้งกนัการใชแ้รงงานกลางทะเลทีชั่ดเจนและมปีระสิทธภิาพ
พฒันาสายด่วน “แรงงานบงัคบักลางทะเล” หรอืชอ่งทางทีผู่แ้จง้เบาะแสจะสามารถรายงาน
การกดขี่แรงงานได้อย่างไม่ต้องระบุนาม

ช่วยเป็นกระบอกเสียงในประเด็นสำ�คัญที่เกี่ยวข้องกับการปกป้องมหาสมุทร การอนุรักษ์
ทรัพยาการประมง ต่อต้านแรงงานบังคับกลางทะเล และส่งเสริมการทำ�ประมงอย่างยั่งยืน
สนับสนุนการประกาศพื้นที่คุ้มครองทางทะเล และการห้ามทำ�ประมงในเขตทะเลหลวง
ทำ�งานร่วมกบัองคก์รพฒันาเอกชนในโครงการปรับปรงุการประมง (Fisheries Improvement 
Programs – FIPs) ทีม่ขีอ้กำ�หนดดา้นมาตรฐานขัน้สงู มวีตัถปุระสงคท์ีชั่ดเจน และมมีาตรการ
ที่กำ�หนดกรอบเวลาเพื่อให้บรรลุเป้าหมายเหล่านั้น
สนับสนุนและส่งเสริมการทำ�ประมงที่ลดการสร้างผลกระทบต่อระบบนิเวศ เช่น ใช้เบ็ดมือ  
เบ็ดตวัด การทำ�ประมงที่ไม่ใช้เครื่องมือล่อปลา และการทำ�ประมงเบ็ดรอก
เปน็ผูน้ำ�การเปลีย่นแปลงหว่งโซอ่ปุทานอาหารทะเลใหมี้ความยัง่ยนื สามารถตรวจสอบย้อน
กลับได้ และเป็นมิตรกับแรงงาน

those.Support
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อภิธานศัพท์

สัตว์น้ำ�พลอยได้ หรือสัตว์น้ำ�ที่ไม่ใช่เป้าหมาย (Bycatch or non-
targeted sea life) -  เครื่องมือประมงส่วนใหญ่เป็นเครื่องมือที่ไม่
สามารถเลอืกจบัเฉพาะสตัวน์้ำ�ทีต้่องการได้ นัน่หมายถงึว่านอกจาก 
“สตัวน์้ำ�ทีต่อ้งการจบั” แลว้ เคร่ืองมอืประมงยงัจบั “สตัวน์้ำ�ทีไ่มใ่ชเ่ปา้
หมาย” ตดิมาด้วย สตัวน์้ำ�ทีถ่กูจับมาโดยไมไ่ดต้ั้งใจนัน้เรียกวา่ “สตัว์
น้ำ�พลอยได”้ มกีารประมาณว่า หนึง่ในสีข่องสตัว์น้ำ�ทีถู่กจบัมาได้ทัว่
โลกเป็นสัตว์น้ำ�ท่ีถูกโยนทิ้งเป็นขยะกลับลงทะเลเน่ืองจากไม่มีมูลค่า
ทางเศรษฐกิจ และตายลงในท่ีสุด การกำ�หนดโควต้าการทำ�ประมง 
คือการกำ�หนดใหช้าวประมงจับสตัวน์้ำ�ทีต่อ้งการจบับางชนดิเฉพาะ
อย่าง หรือมีการกำ�หนดขนาดของสัตว์น้ำ�นั้น โดยจะต้องทิ้งสัตว์น้ำ� 
“ที่ไม่ใช่เป้าหมาย” หรือ “ขนาดเล็กเกินไป” กลับลงทะเล54

เครื่องมือล่อปลา หรือซั้ง (Fish Aggregating Device หรือ FAD) 
- หรือเรียกว่า Payao ในประเทศฟิลิปปินส์ หรือ Rumpon ในประเทศ
อินโดนีเซีย คือวัสดุลอยน้ำ�ขนาดใหญ่ที่เรือประมงปล่อยลอยทิ้งไว้
บนผิวน้ำ�ทะเลเพ่ือดึงดูดให้ปลาเข้ามารวมตัวกัน ทำ�ให้ง่ายต่อการ
หาและจับปลา เครื่องมือล่อปลาเป็นสิ่งที่ถูกนำ�มาใช้ในการทำ�ประมง
เน่ืองจากปลาทูน่าและปลาอื่น ๆ อีกหลากหลาย รวมท้ังสัตว์ทะเล 
ว่ายเข้ามารวมตัวกันและอาศัยอยู่รอบ ๆ บริเวณวัสดุลอยน้ำ�นั้นโดย
ธรรมชาติ เช่นเดียวกันกับที่สัตว์น้ำ�จะมารวมตัวกันใต้ขอนไม้ที่ลอย
น้ำ� ไม่เว้นแม้แต่สัตว์ทะเลตัวใหญ่ เช่น วาฬ และฉลามวาฬ โดยที่พวก
มนัใชวั้สดุลอยน้ำ�นัน้เปน็กำ�บงัและทีป่อ้งกนัอันตราย ทัง้ยงัเป็นแหลง่
หาอาหารเนื่องจากมีสัตว์น้ำ�ตัวเล็กตัวน้อยชุมนุมอาศัยอยู่มากมาย 

อวนลอ้มจบัฝงูปลากลางทะเล (Free school purse seine) - หมาย
ถึงการใชอ้วนลอ้มโดยไมใ่ช้เคร่ืองมือลอ่ปลา หรือ FAD หรือรู้จกักนัใน
ช่ือ “การทำ�ประมงโดยไมใ่ชเ้ครือ่งมอืลอ่ปลา หรอื FAD-free” การทำ�
ประมงประเภทนีจ้ะดกีวา่การใชอ้วนล้อมร่วมกบัเครือ่งมอืลอ่ปลาแบบ
ดัง้เดมิทีท่ำ�กนัมา แทนทีจ่ะใชว้สัดลุอยน้ำ�ลอ่ปลา เชน่ ซัง้ แลว้ล้อมจับ
ทกุอยา่งท่ีอยูใ่ตซ้ัง้ เรอืประมงทีใ่ชอ้วนลอ้มจบัแบบไมใ่ชเ้ครือ่งมือลอ่
ปลาจะปล่อยอวนล้อมฝูงปลาทูน่าท้องแถบที่ว่ายอย่างเป็นอิสระอยู่
กลางทะเล จากนั้นจึงรูดปิดก้นอวนเพ่ือขังปลาฝูงนั้นไว้ในถุงอวน 
การจับปลาด้วยอวนล้อมโดยไม่ใช้เครื่องมือล่อปลานี้ให้ผลดีคือจะ
ติดสัตว์น้ำ�พลอยได้ได้ในอัตราที่ต่ำ� รวมทั้งยังจับลูกปลาทูน่าได้เป็น
จำ�นวนน้อยกว่าถึง 90% อีกด้วย55

การทำ�ประมงเบ็ดมือ (Handline fishing) - เป็นวิธีการทำ�ประมง
แบบเลือกจับและโดยทั่วไปแล้วเป็นวิธีที่ยั่งยืนกว่า โดยมีสายเบ็ดต่อ
กบัตะขอเบด็ทีม่เีหยือ่ หยอ่นลงไปในทะเลจากเรือทีล่อยอยูก่ลางทะเล 
เรอืท่ีทอดสมอ หรือเรอืทีแ่ลน่อยู ่การทำ�ประมงเบด็มอืเปน็การถอืคนั
เบด็ไวใ้นมอืโดยรอใหป้ลามาฮุบเหยือ่ เมือ่ปลากนิเหยือ่และปลาตดิเบด็ 
ชาวประมงก็จะชักสายเบ็ดขึ้นด้วยมือ 

การทำ�ประมงผิดกฎหมาย ขาดการรายงาน และไร้การควบคุม 
(IUU Fishing) -  มักจะใช้สลับกับคำ�ที่มีความหมายใกล้เคียงกัน คือ 
“ประมงโจรสลัด”

บัญชีแดงขององค์การระหว่างประเทศเพื่อการอนุรักษ์ธรรมชาติ 
(IUCN Red List) -  เป็นบัญชีรายชื่อที่แสดงสถานะการอนุรักษ์ของ
สายพันธุ์พืชและสัตว์ที่ครบสมบูรณ์ที่สุดของโลก ได้รับการอ้างอิง

อย่างกว้างขวางว่าเป็นระบบที่เป็นรูปธรรมและนำ�มาใช้ในการ
จำ�แนกสายพันธุ์ส่ิงมีชีวิต ในแง่ของความเส่ียงต่อการสูญพันธุ์ 
เป็นทางการมากที่สุด โดยแบ่งเป็น ส่ิงมีชีวิตที่ไม่มีข้อมูลเพียง
พอ (Data Deficient), ส่ิงมีชีวิตที่มีความเส่ียงต่ำ�ต่อการสูญ
พันธุ์ (Least Concern), สิ่งมีชีวิตที่เกือบอยู่ในข่ายเสี่ยงต่อ
การสูญพันธุ์ (Near Threatened), สิ่งมีชีวิตที่เกือบอยู่ในข่าย
ใกล้การสูญพันธุ์ (Vulnerable), สิ่งมีชีวิตที่ใกล้การสูญพันธุ์ 
(Endangered), ส่ิงมชีวีติทีม่คีวามเส่ียงขัน้วกิฤตติอ่การสูญพนัธ์ุ 
(Critically Endangered), สิ่งมีชีวิตที่สูญพันธุ์จากธรรมชาติ 
(Extinct in the Wild) และสิ่งมีชีวิตที่สูญพันธุ์ไปแล้ว (Extinct) 

เบ็ดราว (Longliners) - เป็นเครื่องมือทำ�ประมงประเภทหน่ึงที่
ประกอบดว้ยสายเบด็สัน้ ๆ  มตีะขอเบด็ตดิไวเ้ป็นชว่ง ๆ  ซึง่ผกูตดิ
อยูก่บัเชอืกราวทีเ่ป็นเสน้หลกั โดยหยอ่นไว้ทีก่น้ทะเล หรอืลอยอยู่
กลางน้ำ�ในแนวนอนโดยมีทุน่ลอยยกไว ้เชอืกราวมีความยาวได้ถงึ 
150 กิโลเมตร โดยมีตะขอเบ็ดติดอยู่จำ�นวนหลายพันตัว เป็นวิธี
ที่ใช้ทั่วไปในการจับปลาทูน่า 

พ้ืนท่ีคุม้ครองทางทะเล (Marine reserves) -  เปน็พ้ืนท่ีคุม้ครองใน
ระดับสูงสุด โดยห้ามไม่ให้เข้าไปแสวงหาผลประโยชน์หรือทำ�ลายโดย
เด็ดขาด ซ่ึงรวมถึงการห้ามทำ�ประมงด้วย เป็นพื้นที่ที่เปรียบได้กับ
อุทยานแห่งชาติทางบกแต่อยู่ในทะเล พื้นที่ใดก็ตามในโลกที่ประกาศ
เป็นพื้นที่คุ้มครองทางทะเลแล้ว มีการค้นพบว่าให้ประโยชน์ในการ
อนุรักษ์ และในหลาย ๆ แห่งให้ประโยชน์กับการทำ�ประมงด้วยเช่นกัน 
การจัดตั้งพื้นที่คุ้มครองทางทะเลทำ�ให้เกิดความจีรังยั่งยืนและการ
เพิ่มขึ้นอย่างรวดเร็วของความอุดมสมบูรณ์ ความหลากหลาย และ
ผลิตภาพของสิ่งมีชีวิตทางทะเล56

เบด็ตวดั (Pole and line) - เป็นวธิทีำ�ประมงประเภทหนึง่ โดยฝงูปลา
ผิวน้ำ�ถูกล่อให้ว่ายเข้ามาหาเรือประมงโดยสร้างสถานการณ์การล่า
เหยื่อด้วยการโยนเหยื่อเป็นและเหยื่อตายลงน้ำ�และฉีดน้ำ�ลงผิวทะเล
เพือ่จำ�ลองการหลบหนีของเหย่ือขนาดเลก็ คนัเบด็และสายเบด็พร้อม
ด้วยเบ็ดที่ไม่มีเงี่ยงถูกใช้ในการตกปลาซึ่งปลาจะถูกดึงขึ้นมาบนเรือ
โดยแรงคนหรอืเครือ่งจกัร เปน็ทีรู่จั้กกันอีกช่ือวา่การทำ�ประมงเหยือ่
ล่อ (bait-boat fishing) เป็นวิธีที่ใช้กันทั่วโลกในการจับฝูงปลาทูน่า
ผิวน้ำ� เช่น ปลาทูน่าท้องแถบ และปลาทูน่าครีบยาว 

อวนล้อม (Purse seiner) -  เปน็วิธกีารทำ�ประมงทีป่ลาถกูลอ้มดว้ย 
“กำ�แพง” อวนที่รวมปลาเข้าด้วยกัน จากนั้นจึงรูดเชือกท่ีก้นอวน
เพื่อปิดก้นถุง ใช้ในการจับปลาฝูง เช่น ปลาทูน่า ปลาแมคเคอเรล 
และปลาเฮอริ่ง

การขนถา่ยสนิคา้กลางทะเล (Transshipment) - เรือประมงขนถา่ย
ปลาจากลำ�หน่ึงไปยงัอกีลำ�หน่ึง มกัจะไมม่ผีูต้รวจสอบหรอืเคร่ืองมอื
ตรวจสอบอยู่ด้วย การขนถ่ายสินค้านี้เป็นส่วนหนึ่งของปัญหาการ
ติดตามตรวจสอบยอ้นกลับอาหารทะเล และทำ�ใหย้ากตอ่การตดิตาม
แหล่งที่มาของสินค้าเป็นอย่างมาก บริษัทที่มีแนวคิดก้าวหน้ากำ�ลัง
เลิกใช้วัตถุดิบท่ีมาจากการขนถ่ายสินค้า เนื่องจากเป็นวิธีปฏิบัติที่
ป้องกันการละเมิดสิทธิมนุษยชน และช่วยให้มีโปร่งใสมากขึ้น

เบด็รอก (Troll) - เบ็ดลากประกอบไปดว้ยเชอืกหนึง่เสน้มตีะขอเบด็ที่
มเีหยือ่จรงิหรอืเหยือ่ปลอมตดิอยู ่ถกูลากโดยเรือประมง ซึง่ปกตแิล้ว
จะมีการลากเชอืกเบ็ดหลายเสน้ในเวลาเดยีวกนัโดยใชค้านถา่งเพือ่ให้
เชือกเบ็ดอยู่ห่างจากคลื่นท้ายตัวเรือ
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ประเทศไทย
1371 อาคารแคปปิตอล ชั้น G
ถนนพหลโยธิน แขวงสามเสนใน
เขตพญาไท กรุงเทพฯ 10400
โทรศัพท์: +66-2-357 1921
โทรสาร: +66-2-357 1929
info.th@greenpeace.org

ประเทศอินโดนีเซีย
ชั้น 5 อาคาร Mega Plaza
JI. SR. Rasuna Said Kav, C3.
คุนิกัน จาการ์ตา 12920
โทรศัพท์: +62-21-521-2552
โทรสาร: +62-21-521-2553
info.id@greenpeace.org

ประเทศฟิลิปปินส์
ห้อง 201 อาคาร JGS
เลขที่ 30 ถนน Scout Tuazon
1103 เมืองเกซอน 
โทรศัพท์: +63-2-332-1807
โทรสาร: +63-2-332-1806
info.ph@greenpeace.org

ประเทศมาเลเซีย
อาคาร 10-1, ชั้น 1
ถนน Jalan Tun Sambanthan 3  
เขต Brickfields 50470 กัวลาลัมเปอร์
โทรศัพท์: +603-22762022
โทรสาร: +603-22762025
info.my@greenpeace.org

www.greenpeace.org/seasia
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